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Н А В Ч А Л Ь Н И Й  П Л А Н

Бакалавр з професійної освіти

4 роки, 240 кредитів

Галузь знань

Спеціальність

І. ГРАФІК НАВЧАЛЬНОГО ПРОЦЕСУ

Червень

спеціальність

Рівень вищої освіти (освітній ступінь) перший (бакалаврський) рівень

Форма навчання

Кваліфікація

денна 

 015 Професійна освіта (015.37 Аграрне виробництво, переробка с.-г. 

продукції та харчові технології),

01 Освіта

Термін навчання (обсяг кредитів ЄКТС)

підготовки фахівців першого (бакалаврського) рівня вищої освіти

015 Професійна освіта (015.37 Аграрне виробництво,

переробка сільськогосподарської продукції та харчові

технології)

Вересень Жовтень Листопад Грудень Липень Серпень

015 
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1 2 3 4 5 6 7 8

15 15 15 15 15 15 15 17

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21

1 Історія та культура України 1 3 90 45 30 30 60 3

2 Філософія 4 3 90 30 14 16 60 3

3 Іноземна мова 3 1.2 9 270 100 100 110 3 3 3

4
Українська мова (за проф. 

спрямуванням)
2 3 90 30 14 16 60 3

5 Охорона праці та БЖД 8 3 90 45 30 30 60 3

6 Фізична культура 1.2 3 90 30 30 60 2 2
7 Правознавство 5 3 90 30 14 16 60 3 Публічного та приватного права

8 Інформаційні технології 6 3 90 30 14 16 60 3

Усього 1.1 8 23.4 0 0 30 900 340 116 130 124 530 8 8 3 3 3 3 0 3

*
Фізична культура (заняття по секціям)

1 Загальна педагогіка 1 4 120 40 18 22 80 4

2 Еколого-правова культура особистості 3 3 90 30 14 16 60 3

3 Адміністративний менеджмент 5 3 90 30 14 16 60 3

4 Професійна педагогіка 2 4 120 40 18 22 80 4

5
Організація виховної роботи у 

навчальному закладі
8 8 240 80 36 44 160 8

6 Адміністративне право 7 4 120 40 18 22 80 4

7
Основи науково-педагогічних 

досліджень
7 12 360 120 40 80 240 12

8 Психологія праці 3 3 90 30 14 16 60 3

9 Психологія (90_заг 44) 5 2,3,4 12 360 120 40 80 240 3 3 3 3
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1.1.  ЦИКЛ ЗАГАЛЬНОЇ ПІДГОТОВКИ
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1.2. ЦИКЛ ПРОФЕСІЙНОЇ ПІДГОТОВКИ
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ІІ. ПЛАН НАВЧАЛЬНОГО ПРОЦЕСУ

Кількість годин

Курсові
№
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Розподіл за семестрами
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II курс

у тому числі

Аудиторних



10 Основи педагогічної майстерності 1 4 120 40 18 22 80 4

11 Педагогічні технології 3 4 120 40 18 22 80 4

12
Законодавча база управл. навч. 

закладами
6 3 90 30 14 16 60 3

13 Вступ до спеціальності 1 4 120 40 18 22 80 4

14 Правове виховання 5 3 90 30 14 16 60 3

15 Історія педагогіки та освіти 2 1 6 180 60 28 32 120 3 3

16
Технології викладання фахових 

дисциплін
6 5 10 300 100 40 60 200 6 4

17 Основи профорієнтаційної роботи 8 8 240 80 36 44 160 8

18
Психолого-педагогічні основи 

міжособистісного спілкування
4 5 150 50 24 26 100 5

19 Порівняльна педагогіка 6 4 120 40 18 22 80 4

20 Професійно-педагогічна етика 4 6 180 60 28 32 120 6

21 Основи красномовства 7 8 240 80 36 44 160 8

22 Навчальна практика 2 9 270 9

23 Педагогічна практика 4.6 18 540 9 9

Усього 1.2 88 18.6 0 0 145 4350 1180 504 0 676 2360 15 19 13 23 15 20 24 16

Разом  1 96 42 0 0 175 5250 1520 620 130 800 2890 23 27 16 26 18 23 24 19

1 Самоорганізація особистості 2 3 90 30 14 16 60 3

2
Теорія і методика навчання і виховання 

(за спеціалізацією)
7 3 90 30 14 16 60

3

3 Конфліктологія 6 3 90 30 14 16 60 3

4 Психологія творчості 3 3 90 30 14 16 60 3

5 Мотиваційне навчання 5 3 90 30 14 16 60 3

6 Основи методичної роботи 4 3 90 30 14 16 60 3

2.1 ЦИКЛ ЗАГАЛЬНОЇ ПІДГОТОВКИ

2. ЦИКЛ ВІЛЬНОГО ВИБОРУ СТУДЕНТІВ



Усього 2.1 0 27 0 0 18 540 180 84 0 96 360 0 3 3 3 3 3 3 0

1 Аграрна та регіональна політика 2 3 90 30 14 16 60 3

2 Агровиробництво 2 3 90 30 14 16 60 3

3 Маркетинг в агросервісі 4 3 90 30 14 16 60 3

4
Стандартизація продуктів сільського 

господарства
3 3 90 30 14 16 60 3

5 Бізнес-планування 7 3 90 30 14 16 60 3

6 Товарознавство 4 3 90 30 14 16 60 3

7 Основи плодоовочівництва 5 3 90 30 14 16 60 3

8
Технології переробки плодоовочевої 

продукціїї
6 3 90 30 14 16 60 3

9 Основи тваринництва 5 3 90 30 14 16 60 3

10
Технології виробництва  продуктів 

тваринництва
6 3 90 30 14 16 60 3

11
Нормативні документи в харчовій 

промисловості
3 3 90 30 14 16 60 3

12
Основи управління якістю та 

безпечністю харч.прод.
7 3 90 30 14 16 60 3

13
Харчова сировина, напівфабрикати і 

готова продукція
8 3 90 30 14 16 60 3

14

Технології виробництва борошняних,

кондитерських виробів та харчо 

концентратів
8 3 90 30 14 16 60 3

Усього 2.2 0 66 0 0 36 1080 360 168 0 192 720 0 0 6 6 6 6 6 6

Разом 2 0 93 0 0 54 1620 540 252 0 288 1080 0 3 9 9 9 9 9 6

Разом за ОП 96 135 0 0 229 6870 2060 872 130 1088 3970 23 30 25 35 27 32 33 25

2.2 ЦИКЛ ПРОФЕСІЙНОЇ  ПІДГОТОВКИ


