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СИЛАБУС ОСВІТНЬОЇ КОМПОНЕНТИ  



 

ЗАГАЛЬНА ІНФОРМАЦІЯ ПРО ОСВІТНЮ КОМПОНЕНТУ (ДИСЦИПЛІНУ) 
 

Мета формування у студентів компетентностей щодо годівлі, утримання, вирощування та селекції м’ясної худоби, 

технології виробництва яловичини в умовах молочного та м’ясного скотарства. Ці поняття охоплюють походження 

тварин, основні породи та їх продуктивність, селекційні методи і прийоми роботи з худобою різних порід, різні 

технології виробництва яловичини з розкриттям вітчизняного та зарубіжного досвіду.   

 

Формат лекції, практичні заняття, самостійна робота, індивідуальні завдання. 
 

Деталізація результатів 
навчання і форм їх 
контролю 

 розуміння технологій виробництва яловичини як єдину систему (вирощування, годівля, утримання, 

організаційно – планувальні рішення, контроль технологічних процесів під час виробництва) для отримання 

якісної яловичини (ФК1, ФК2, ФК4, ФК5, ФК7, ПРНС 1) / індивідуальні  практичні завдання 

 здатність застосовувати знання в практичних ситуаціях, предметної області та розуміння професійної 

діяльності, оцінювати та забезпечувати якість виконуваних робіт, навчати співробітників підприємства 

сучасних та нових компонентів у виробництві, технологічних процесів з виробництва яловичини,  вирішувати 

доцільність використання систем та способів утримання худоби, забезпечувати параметри та здійснювати 

технологічний контроль сучасних технологій з виробництва яловичини. (ЗК3, ЗК4, ЗК7, ПРНС 2, ПРНС5, 

ПРНС11, ПРНС13 ) / індивідуальні  практичні завдання 

 
  

Обсяг і форми контролю 3 кредити ECTS (90 годин): 14 годин лекції, 20 годин лабораторно-практичні; модульний контроль (2 модулі); підсумковий 
контроль – залік. 
 

Вимоги викладача вчасне виконання завдань, активність, командна робота 

Умови зарахування  згідно з навчальним планом 

 

ВІДПОВІДНІСТЬ СТАНДАРТУ ОСВІТИ І ОСВІТНІЙ ПРОГРАМІ 
Компетенції ЗК3. Здатність застосовувати знання в практичних 

ситуаціях. 
ЗК4 Знання та розуміння предметної області та розуміння 

професійної діяльності. 
 ЗК7 Здатність оцінювати та забезпечувати якість 

виконуваних робіт. 
ФК1 Здатність використовувати професійні знання в галузі 

Програмні 
результати 
навчання 

 
ПРН1 Забезпечувати дотримання параметрів та 

контролювати технологічні процеси з виробництва і 
переробки продукції тваринництва. 

ПРН2 Навчати співробітників підприємства сучасних та 
нових компонентів технологічних процесів з 
виробництва і переробки продукції тваринництва. 



виробництва і переробки продукції тваринництва 
для ефективного ведення бізнесу. 

ФК2 Здатність використовувати сучасні знання про способи 
відтворення, закономірності індивідуального 
розвитку та розведення тварин для ефективної 
професійної діяльності у галузі тваринництва. 

ФК4 Здатність до складання раціонів для різних видів і 
статево-вікових груп тварин та організації їх 
нормованої годівлі з урахуванням наявних 
фінансових та ресурсних обмежень. 

ФК5 Здатність застосовувати доцільні системи та способи 
утримання сільськогосподарських тварин і 
контролювати та оптимізувати мікроклімат 
технологічних приміщень. 

ФК7 Здатність здійснювати контроль технологічних 
процесів під час виробництва та переробки продукції 
скотарства. 
 
 

ПРН5   Забезпечувати якість виконуваних робіт. 
ПРН11 Вирішувати доцільність використання систем та 

способів утримання сільськогосподарських тварин та 
контролювати і оптимізувати мікроклімат 
технологічних приміщень. 

ПРН13 Забезпечувати параметри та здійснювати 
технологічний контроль сучасних технологій з 
виробництва молока та яловичини. 

 

 

СТРУКТУРА ОСВІТНЬОЇ КОМПОНЕНТИ (ДИСЦИПЛІНИ) 
Модуль 1. Значення м‘ясного скотарства та біологія м‘ясної худоби 

Лекція 1. 
Народно-господарське значення і задачі зі 
збільшення виробництва яловичини 

Лабораторно-
практичне 
заняття 1 
(ЛПЗ 1) 

Екстер’єр і конституція  
худоби м‘ясних порід 

С
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Закономірності зміни промірів під час 
росту молодняку м‘ясних порід 
Правила фотографування худоби 
Розрахунки індексів будови тіла 
Побудова графіку-профілю 

ЛПЗ-2 
  Лінійна оцінка будови тіла 
корів м‘ясних порід 

  

Лекція 2 М‘ясні породи великої рогатої худоби 
 

 Класифікації  м‘ясних порід худоби в 
історичному аспекті 

      

  

   
    
    

Модуль 2.Технологія виробництва яловичини в умовах молочного та м‘ясного скотарства 

Лекція 3 Теоретичні основи технологій виробництва     С а м о с т і й н а  р о б о т а Особливості елементів технологій з 



яловичини виробництва яловичини 

Лекція 4 
Технологія виробництва яловичини в 
умовах молочного скотарства 

ЛПЗ-3,4 

Виробництво яловичини в 
умовах молочного 
скотарства 

 Загальна технологічна схема 
виробництва яловичини в молочному 
скотарстві 
Складання загальних технологічних 
схем виробництва яловичини 
Розв‘язання задач з питань ритмічності 
і потоковості виробництва яловичини 

   

Лекція 5 Технологія м‘ясного скотарства 

ЛПЗ-5 

Виробництво яловичини в 
умовах м‘ясного скотарства 

Загальна технологічна схема 
виробництва яловичини в м‘ясному 
скотарстві 
Форми племінного обліку в м‘ясному 
скотарстві та порядок їх заповнення 

  
ЛПЗ-6 

 Утримання худоби м‘ясних 
порід на  природних 
пасовищах 

Правила нагулу худоби 

  
ЛПЗ-7 

М‘ясна продуктивність 
великої рогатої худоби 

Визначення приростів 
(середньодобових, абсолютних, 
відносних)  живої маси м‘ясної худоби 

Лекція 6 Племінна справа у м‘ясному скотарстві 
ЛПЗ-8 

Методика оцінки бугаїв 
м‘ясних порід 

Методика визначення розряду 
племінної цінності м‘ясних бугаїв 

  
ЛПЗ-9 

Організація і проведення 
бонітування худоби м‘ясних 
порід 

Бонітування худоби м‘ясних порід 
різних статево-вікових груп 

Лекція 7 Досвід розвинених країн світу у веденні 
м‘ясного скотарства 

ЛПЗ-10 

 Ведення галузі м‘ясного 
скотарства в умовах 
радіоактивного 
забруднення 
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СИСТЕМА ОЦІНЮВАННЯ  
СИСТЕМА БАЛИ ДІЯЛЬНІСТЬ, ЩО ОЦІНЮЄТЬСЯ 

Підсумкове оцінювання  100 бальна ECTS (стандартна) 
до 50 50% від усередненої оцінки за модулі 

до 50  підсумкове тестування 

Модульне оцінювання 100 бальна сумарна 

до 50  відповіді на тестові питання 

до 20  усні відповіді на лабораторно-практичних заняттях  

до 30  результат засвоєння блоку самостійної роботи 

 

НОРМИ АКАДЕМІЧНОЇ ЕТИКИ ТА ДОБРОЧЕСНОСТІ  
Всі учасники освітнього процесу (в тому числі здобувачі освіти) повинні дотримуватися кодексу академічної доброчесності та  вимог, які прописані у 
положенні «Про академічну доброчесність учасників освітнього процесу ДБТУ»: виявляти дисциплінованість, вихованість, поважати гідність один 
одного, проявляти доброзичливість, чесність, відповідальність. 

 


