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спеціальність не обмежено обов’язковість 
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освітній рівень не обмежено кафедра туризму 

СИЛАБУС ОСВІТНЬОЇ КОМПОНЕНТИ  
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ЗАГАЛЬНА ІНФОРМАЦІЯ ПРО ОСВІТНЮ КОМПОНЕНТУ (ДИСЦИПЛІНУ) 
 

Мета формування уявлення про світовий досвід розвитку винного та гастрономічного туризму та можливості його 
застосування в Україні. 

Формат лекції, практичні заняття, самостійна робота, індивідуальні завдання, командна робота, імітаційний проєкт 
 

Деталізація результатів 
навчання і форм їх 
контролю 

• Розуміння світового досвіду розвитку винного та гастрономічного туризму, його особливостей в різних країнах / 
практичні та ситуаційні завдання 

• Здатність аналізувати передумови успіху провідних винних та гастрономічних дестинацій / практичні та 
ситуаційні завдання 

• Здатність до ефективного використання різноманітних джерел інформації для планування маршрутів та вибору 
туристичних об'єктів / практичні та ситуаційні завдання 

• Розвиток практичних навичок щодо можливостей адаптації кращих світових практик для розбудови винного і 
гастрономічного туризму в Україні / практичні та ситуаційні завдання 

 

Обсяг і форми контролю 3 кредити ECTS (90 годин): 12 годин лекції, 18 годин лабораторно-практичні; модульний контроль (2 
модулі);підсумковий контроль – диференційований залік. 
 

Вимоги викладача вчасне виконання завдань, активність, командна робота 
 

Умови зарахування вільне зарахування 

 

СТРУКТУРА ОСВІТНЬОЇ КОМПОНЕНТИ (ДИСЦИПЛІНИ) 
 

Модуль 1. ТЕОРЕТИЧНІ ЗАСАДИ ГАСТРОНОМІЧНОГО ТУРИЗМУ 
Лекція 1. 
 

Винний та гастрономічний туризм: 
суть та класифікація 

Лабораторно-
практичне 
заняття 1 
(ЛПЗ 1) 

Об’єкти гастрономічного туризму: 
національні та регіональні кухні, 
гастрономічні гіди та ресторани, 
гастрономічні івенти, кулінарні 
школи 
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Опрацювання теоретичного 
матеріалу; підготовка з визначених 
для обговорення питань; тестування 
 

Лекція 2. Об’єкти винного та гастрономічного 
туризму 

ЛПЗ 2 Поняття гастрономічного бренду 
території. Гастрономічний бренд: 
мультинаціональний, 
національний, міський. Експортні 
та туристичні бренди 



Лекція 3. Гастрономічний брендинг 
туристської дестинації  

    

 
Модуль 2. СВІТОВИЙ ДОСВІД РОЗВИТКУ ГАСТРОНОМІЧНОГО ТУРИЗМУ 
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Опрацювання теоретичного 
матеріалу; підготовка з визначених 
для обговорення питань; тестування 
 

Лекція 4. Розвиток гастрономічного туризму в 
країнах Європи  

ЛПЗ 3 
ЛПЗ 4 

Розвиток гастрономічного туризму 
в країнах Європи 

Лекція 5. Розвиток гастрономічного туризму в 
країнах Азії  та Америки 

ЛПЗ 5 Розвиток гастрономічного туризму 
в країнах Азії 

Лекція 6 Розвиток гастрономічного туризму в 
країнах Африки, Австралії та Океанії 

ЛПЗ 6 Розвиток гастрономічного туризму 
в країнах Америки 

  ЛПЗ 7 
ЛПЗ 8 

Розвиток гастрономічного туризму 
в країнах Африки, Австралії та 
Океанії 

  ЛПЗ 9 Розвиток гастрономічного туризму 
в Україні 

      

      

 

ОСНОВНА ЛІТЕРАТУРА ТА МЕТОДИЧНІ МАТЕРІАЛИ 
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1. Винний га гастрономічний туризм: глобальні тренди та 
локальні практики : монографія / [колектив авторів] за 
наук. ред. Д. І. Басюк. - Вінниця: ПП«ТД«Едельвейс і К», 
2017,- 316 с. 
2. Дишкантюк, О. В., Власюк К.В. Гастрономічний туризм: 
підручник. Херсон: Олді-плюс, 2021. 136 с. 
3. Мальська М. П., Філь М. І., Пандяк І. Г. Гастрономічний 
туризм. Навчальний посібник. Київ: Видавництво 
«Каравела», 2021, 304 с 
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1. Мерчанський В.В. Винний та гастрономічний туризм: світовий досвід 
для України.  Методичні рекомендації до проведення практичних  занять. 
- Х.: ДБТУ, 2024 р. 
2. Мерчанський В.В. Винний та гастрономічний туризм: світовий досвід 
для України: базова контролююча програма з дисципліни. - Х.: ДБТУ, 2024 
р. 28 с. 

 

СИСТЕМА ОЦІНЮВАННЯ   



СИСТЕМА БАЛИ ДІЯЛЬНІСТЬ, ЩО ОЦІНЮЄТЬСЯ 

Підсумкове оцінювання  100 бальна ECTS (стандартна) 
до 50 50% від усередненої оцінки за модулі 

до 50  підсумкове тестування 

Модульне оцінювання 100 бальна сумарна 

до 50  відповіді на тестові питання 

до 20  усні відповіді на лабораторно-практичних заняттях  

до 30  результат засвоєння блоку самостійної роботи 

 

НОРМИ АКАДЕМІЧНОЇ ЕТИКИ ТА ДОБРОЧЕСНОСТІ  
Всі учасники освітнього процесу (в тому числі здобувачі освіти) повинні дотримуватися кодексу академічної доброчесності та  вимог, які прописані 
у положенні «Про академічну доброчесність учасників освітнього процесу ДБТУ»: виявляти дисциплінованість, вихованість, поважати гідність один 
одного, проявляти доброзичливість, чесність, відповідальність. 

 


