
Науковий гурток «Гурман» 

Мета гуртка: Гурток "Гурман" створений для поглибленого вивчення 

сучасних технологій переробки м’ясної сировини в Україні та світі, а також методів 

копчення харчових продуктів, дослідження біохімічних і мікробіологічних 

процесів, що впливають на якість та безпечність м'ясних продуктів. Він 

спрямований на розвиток професійних компетенцій студентів, формування 

навичок науково-дослідної та експериментальної діяльності, а також 

популяризацію новітніх тенденцій у сфері м'ясної гастрономії. Особлива увага 

приділяється вивченню різних технологій копчення, їхнього впливу на смакові 

характеристики, збереження поживної цінності та безпечність копченої продукції. 

Основна мета – створення інноваційного освітнього простору, де поєднуються 

традиційні технології та сучасні наукові підходи для підготовки 

висококваліфікованих фахівців переробної промисловості. 

 

Завдання гуртка включають: 

• Дослідження сучасних технологій 

первинної та вторинної переробки 

м’ясної сировини, включаючи 

традиційні та інноваційні методи 

копчення різних видів продуктів. 

• Вивчення біохімічних, 

мікробіологічних та фізико-

хімічних процесів, що 

відбуваються під час обробки, зберігання, дозрівання та копчення м'яса, 

м'ясних продуктів та інших видів продуктів. 

• Аналіз впливу різних технологічних факторів, включаючи типи деревини для 

копчення, температурний режим і вологість, на якість, безпечність та 

органолептичні характеристики виробів. 



• Проведення експериментальних досліджень та лабораторних робіт щодо 

оптимізації технологічних процесів, зокрема розробки та тестування нових 

методик. 

• Організація наукових семінарів, практичних занять, майстер-класів і 

тренінгів з приготування м'ясних страв, технологій копчення різних 

продуктів та оцінки їх якості. 

• Вивчення національних і міжнародних стандартів та нормативних вимог до 

м'ясної продукції, включаючи правила безпеки щодо копчених виробів. 

• Співпраця з підприємствами харчової промисловості для впровадження 

новітніх технологій, отримання практичного досвіду студентами, а також 

обмін досвідом у сфері переробки. 

• Популяризація раціонального використання м’ясної продукції, здорового 

харчування та впровадження безпечних і корисних методів копчення 

харчових продуктів. 

Що на вас чекає у "Гурмані"? 

Унікальні рецепти, технологічні експерименти та освоєння мистецтва 

копчення м'ясних та інших харчових продуктів. 

Живе спілкування з професіоналами м'ясної промисловості та майстрами 

копчення. 

Конкурси, змагання та можливість проявити себе у переробному мистецтві. 

Практичні навички, які стануть у пригоді як у професійній діяльності, так і в 

повсякденному житті. 

Приєднуйтесь до гуртка "Гурман" і відкрийте для себе світ смаку, технологій, 

копчення та професійного зростання! 

 

 Керівник гуртка:  

 Доцент, канд. с.-г. наук, Попова Вікторія Олександрівна 

  Контактна інформація керівника: 

• номер телефону: +380977463216 

• еmail:  vittory0647@ukr.net 



 

 
 

 

 


