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ЗАГАЛЬНІ ПОЛОЖЕННЯ   
Студентський науковий гурток (СНГ) «ХАРЧОВА БЕЗПЕЧНІСТЬ В 

РЕСТОРАННІЙ ІНДУСТРІЇ» спрямований на дослідження актуальних питань в 

області систем менеджменту харчової безпечності та особливості їх розроблення та 

впровадження в ресторанній індустрії. 
Склад СНГ «ХАРЧОВА БЕЗПЕЧНІСТЬ В РЕСТОРАННІЙ 

ІНДУСТРІЇ»: керівник, фахівці галузі з напрямку «Харчова безпечність», здобувачі 

СВО бакалавр, магістр спеціальності 181 «Харчові технології» ОПП «Харчові 

технології в ресторанній індустрії».  
 

Мета роботи СНГ: 
1. Виявлення найбільш здібних і талановитих, схильних до науково-дослідної 

роботи здобувачів ВО. 
2. Проведення досліджень за напрямами наукової діяльності кафедри харчових 

технологій в ресторанній індустрії за участю здобувачів ВО, в тому числі за 

госпдоговір ними темами.   
3. Поглиблення знань та вмінь із забезпечення харчової безпечності в 

ресторанній індустрії.   
 

Основними завданнями СНГ є: 
1. Впровадження результатів науково-дослідної роботи здобувачів як 

обов’язкового елемента лекційних, практичних занять, проєктів та кваліфікаційних 

робіт 
2. Залучення до роботи здобувачів, які проявляють інтерес до наукових 

досліджень 
3. Організація круглих столів, воркшопів для популяризації результатів 

дослідження, обміну досвідом, нетворкінг. 
 

Реалізація завдань СНГ здійснюється у наступних формах: 
1. Участь у міжнародних, всеукраїнських та регіональних науково-практичних 

конференціях, семінарах, круглих столах тощо. 
2. Підготовка та публікація наукових статей (тез) здобувачів у наукових 

виданнях. 
3. Обговорення актуальних питань забезпечення харчової безпечності. 
4. Участь в конкурсах студентських науково-дослідних робіт, предметних 

олімпіадах, ділових іграх, наукових, освітніх та бізнес-проєктах. 
5. Виконання завдань дослідницького характеру під час проходження практичної 

підготовки. 
6. Зустрічі з фахівцями-експертами галузі, представниками бізнесу. 
7. Впровадження результатів досліджень  у  випускові кваліфікаційні роботи 

 
 

Керівництво СНГ: 
1. Загальне керівництво роботою СНГ здійснює керівник СНГ  
2. Засідання СНГ проводяться не рідше одного разу на два місяці з обговоренням 

підсумків наукових робіт, презентацією  результатів дослідження тощо. 
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3. Членом СНГ може бути будь-який здобувач, який хоче поглибити свої знання 

з предмету і набути навичок дослідницької роботи. 
4. До початку навчального року складається річний план роботи СНГ, який 

розробляється відповідно до науково-дослідної тематики кафедри.  
5. Кількість членів СНГ має бути від 7  і більше здобувачів. 
 

Основні форми роботи СНГ: 
1. Засідання СНГ. 
2. Зустрічі з провідними вченими та фахівцями за профільними 

спеціальностями. 
3. Організація та проведення неформальної та інформальної освіти. 
4. Участь в наукових і методичних семінарах, круглих столах, конференціях та 

конкурсах. 
5. Заслуховування звітів здобувачів за підсумками виконаних наукових  

досліджень. 
6. Виконання науково-дослідних завдань. 
7. Розроблення рекомендацій та пропозицій щодо їх впровадження у практичну  

діяльність і освітній процес. 
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ПЛАН РОБОТИ СНГ  

«ХАРЧОВА БЕЗПЕЧНІСТЬ В РЕСТОРАННІЙ ІНДУСТРІЇ» 
 

№ 
з/п 

Зміст заходу 
Відповідальні 

за виконання і 

виконавці 

Термін 

виконання 

1. 

Засідання СНГ кафедри.  
1. Розгляд і затвердження Плану роботи СНГ «ХАРЧОВА 

БЕЗПЕЧНІСТЬ В РЕСТОРАННІЙ ІНДУСТРІЇ» на 

2024-2025навчальний рік.  
2. Обговорення напрямів науково-дослідної роботи кафедри 

у розрізі кафедральної тематики.  
3 Ознайомлення здобувачів СНГ про студентську наукову 

роботу в Державному біотехнологічному університеті. 
4. Ознайомлення здобувачів СНГ зі змістом науково-
дослідної роботи, роботи з пошуку та добору наукових 

джерел, з вимогами до оформлення наукових досліджень. 
 5. Ознайомлення здобувачів СНГ із методичними 

рекомендаціями щодо організації, проведення, оформлення 

та публікування наукових досліджень  

к.т.н., проф. 
Колеснікова 

М.Б., 
члени СНГ 

09.2024 

2. 

Засідання СНГ. Тематика засідання: нефомальна освіта з 

харчової безпечності – перший крок до формування власного  

професійного портфоліо. 
Безпечність харчових продуктів: сучасне законодавство, 
сумлінний виробник, відповідальний споживач: оn-line курс, 

наданий через платформу масових відкритих онлайн курсів 

Prometheus  

к.т.н., проф. 
Колеснікова 

М.Б., 
члени СНГ 

11.2024 

3. 
Засідання СНГ.  
Тематика засідання: Використання консервантів  для 

забезпечення харчової безпечності : за та проти  

к.т.н., проф. 
Колеснікова 

М.Б., 
члени СНГ 

12.2024 

4. 

Засідання СНГ.  
Тематика засідання: «Підвищення вимог до якості харчової 

продукції в умовах Європейської інтеграції як складова 

підготовки фахівців нової формації» 

к.т.н., проф. 
Колеснікова 

М.Б.,  
Калініна А. 
члени СНГ 

02.2025 

5. 
Засідання СНГ.  
Тематика засідання: «Системне забезпечення харчової 

безпечності продукції закладів ресторанної індустрії» 

к.т.н., проф. 
Колеснікова 

М.Б., 
члени СНГ 

03.2025 

6. 

Засідання СНГ.  
1. Підведення підсумків роботи членів СНГ за 2024 – 2025 
н.р. 
2. Відзначення кращих молодих науковців.  

к.т.н., проф. 
Колеснікова 

М.Б., 
члени СНГ 

04.2025 

 

https://apps.prometheus.org.ua/learning/course/course-v1:MinAgro+HACCP101+2019_T2/home
https://apps.prometheus.org.ua/learning/course/course-v1:MinAgro+HACCP101+2019_T2/home
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ПЕРСОНАЛЬНИЙ СКЛАД СНГ 
 «ХАРЧОВА БЕЗПЕЧНІСТЬ В РЕСТОРАННІЙ ІНДУСТРІЇ» 

 
 

 Представники галузі:  
1.  Гончарова Т.М. Провідний інженер-технолог, член 

групи харчової безпечності ТОВ 

«Тайфун-2000»  
2.   

Олеся Калініна 
Cпіввласниця AlLé Consulting, ведучий 

консультант та лектор навчальних 

програм, випускниця кафедри харчових 

технологій в ресторанній індустрії 

(магістр) 
 Здобувачі:   
3.  Кокшарова М. здобувач СВО бакалавр, гр. 181-21б-01 

4.  Дорофєєв В.  здобувач СВО бакалавр, гр. 181-21б-01 

5.  Мамонов  здобувач СВО бакалавр 181-22б-стн-3-01 

6.  Запорожець Д.І. здобувач СВО бакалавр, 181-23б-стн-2-01 

7.  Лозова Д.О. здобувач СВО бакалавр, 181з-21б-4-01 

8.  Петросян-Ільєнко К.Г. здобувач СВО бакалавр,  181з-22б-стн-3-02 

9.  Хлопова А. здобувач СВО магістр, 181-РІ-13м 

10.  Шевченко С. здобувач СВО магістр, 181-РІ-13м 

11.  Сердюк Д. здобувач СВО магістр, 181-РІ-13м 

 
 
 
 
Керівник СНГ  Марина КОЛЕСНІКОВА 
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СТУДЕНТСЬКОГО НАУКОВОГО ГУРТКА   
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 Керівник студентського наукового гуртка: 

професорка кафедри харчових технологій в 

ресторанній індустрії, к.т.н., доцент 

Марина КОЛЕСНІКОВА 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Харків – 2025 рік 



7 

 

ОСНОВНІ РЕЗУЛЬТАТИ РОБОТИ СНГ 
«ХАРЧОВА БЕЗПЕЧНІСТЬ В РЕСТОРАННІЙ ІНДУСТРІЇ» 

№ 
з/п 

Зміст заходу 
Відповідальні 

за виконання 

і виконавці 

Термін 

виконання 

Кількість 

осіб/кількість 

доповідей 

Статус 

заходів 

1. 

Засідання СНГ кафедри.  
1. Розгляд і затвердження Плану роботи 

СНГ «ХАРЧОВА БЕЗПЕЧНІСТЬ В 

РЕСТОРАННІЙ ІНДУСТРІЇ» на 2024-
2025навчальний рік.  
2. Обговорення напрямів науково-дослідної 

роботи кафедри у розрізі кафедральної 

тематики.  
3 Ознайомлення здобувачів СНГ про 

студентську наукову роботу в Державному 

біотехнологічному університеті. 
4. Ознайомлення здобувачів СНГ зі змістом 

науково-дослідної роботи, роботи з пошуку 

та добору наукових джерел, з вимогами до 

оформлення наукових досліджень. 
 5. Ознайомлення здобувачів СНГ із 

методичними рекомендаціями щодо 

організації, проведення, оформлення та 

публікування наукових досліджень  

к.т.н., проф. 
Колеснікова 

М.Б., 
члени СНГ 

16.09.2024 11/2 виконано 

2. 

Засідання СНГ. Тематика засідання: 

нефомальна освіта з харчової безпечності – 
перший крок до формування власного  

професійного портфоліо. 
Безпечність харчових продуктів: сучасне 
законодавство, сумлінний виробник, 
відповідальний споживач: оn-line курс, 

наданий через платформу масових 

відкритих онлайн курсів Prometheus  

к.т.н., проф. 
Колеснікова 

М.Б., 
члени СНГ 

07.11.2024 11/3 виконано 

3. 

Засідання СНГ.  
Тематика засідання: Використання 

консервантів  для забезпечення харчової 

безпечності : за та проти  

к.т.н., проф. 
Колеснікова 

М.Б., 
члени СНГ 

11.12.2024 11/2 виконано 

4. 

Засідання СНГ.  
Тематика засідання: «Підвищення вимог до 

якості харчової продукції в умовах 

Європейської інтеграції як складова 

підготовки фахівців нової формації» 

к.т.н., проф. 
Колеснікова 

М.Б.,  
Калініна А. 
члени СНГ 

21.02.2025 11/4 виконано 

5. 

Засідання СНГ.  
Тематика засідання: «Системне 

забезпечення харчової безпечності 

продукції закладів ресторанної індустрії» 

к.т.н., проф. 
Колеснікова 

М.Б., 
члени СНГ 

28.03.2025 11/4 виконано 

6. 

Засідання СНГ.  
1. Підведення підсумків роботи членів СНГ 

за 2024 – 2025 н.р. 
2. Відзначення кращих молодих науковців.  

к.т.н., проф. 
Колеснікова 

М.Б., 
члени СНГ 

   

 

https://apps.prometheus.org.ua/learning/course/course-v1:MinAgro+HACCP101+2019_T2/home
https://apps.prometheus.org.ua/learning/course/course-v1:MinAgro+HACCP101+2019_T2/home
https://apps.prometheus.org.ua/learning/course/course-v1:MinAgro+HACCP101+2019_T2/home
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Участь у конференціях, публікації: 

Колеснікова М.Б., Юрченко С.Л., Андрєєва С.С., Черемська Т.В., Шевченко С.В. 
(магістрант) «Обґрунтування технології краб-кейків на основі  аналогів 

морепродуктів з використанням принципів lean production». Таврійський 

науковий вісник. Серія: Технічні науки / Херсонський державний 

аграрноекономічний університет. Херсон: Видавничий дім «Гельветика», 2024. 

Вип. 5.171-181. 
Колеснікова, М., & Хлопова, А. (2024). Обґрунтування технології паштетів з 

використанням функціональних білкових компонентів. Scientific Collection 
«InterConf+», (47(209), 382–388. https://doi.org/10.51582/interconf.19-
20.07.2024.036 
Колеснікова М.Б., Черемська Т.В., Сердюк Д.М. (магістрант) Удосконалення 

технології м’ясного суфле та принципи формування його харчової безпечності 
 VIII Міжнародна науково-практична конференція «Globalization of scientific 

knowledge: international cooperation and integration of sciences»; 29.11.2024 
(Вінниця-Відень). 

 
Участь у виконанні госпдоговірних тем: 

 

Кокшарова М.   
гр. 181-21б-01 

24-24 ДП «Дорожня карта розроблення постійно діючих 

процедур, заснованих на принципах системи управління 

безпечністю харчових продуктів (НАССР)»  
КУ «Хорошевський геріатричний пансіонат» 

 
 
 
Керівник СНГ  Марина КОЛЕСНІКОВА 
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Додатки 
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Сертифікати про участь у конференціях: 
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Сертифікати про навчання у межах неформальної 

освіти:  
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	7. Впровадження результатів досліджень  у  випускові кваліфікаційні роботи
	2. Засідання СНГ проводяться не рідше одного разу на два місяці з обговоренням підсумків наукових робіт, презентацією  результатів дослідження тощо.
	3. Членом СНГ може бути будь-який здобувач, який хоче поглибити свої знання з предмету і набути навичок дослідницької роботи.

