
КАТАЛОГ ВИБІРКОВИХ ДИСЦИПЛІН
спеціальності G13 «Харчові технології»

ОПП Технології харчових виробництв

Назва дисципліни ПІБ НПП Кафедра
Дизайн та декорування страв доц. Радченко А.Е. харчових технологій в

ресторанній індустрії
F��d �nd B�v�r�g� M�n�g�r (менеджер з
харчування): функціонал,
компетентності, зониросту

доц. Черемська Т.В. харчових технологій в
ресторанній індустрії

Технології крафтових хлібопродуктів і
кондитерських виробів

доц. Болховітіна О.І.,
доц. Шидакова-Каменюка О.Г.

технології хлібопродуктіві
кондитерських виробів

Сировина для виробництвамолочних
продуктів

к.т.н., доц. Погарський О.С. харчових технологій продуктів з
плодів, овочів імолока та
інновацій в оздоровчому

харчуванні ім. Р.Ю. Павлюк
Сировина для виробництва
плодоовочевої продукції

к.т.н., доц. Погарський О.С. харчових технологій продуктів з
плодів, овочів імолока та
інновацій в оздоровчому

харчуванні ім. Р.Ю. Павлюк
Основи хімічного аналізу харчової
сировини і харчовихпродуктів

к.т.н., доцент Пілюгіна І.С. хімії, біохімії, мікробіології та
гігієнихарчування

Молекулярна кухня к.т.н., доц. Мурликіна Н.В. хімії, біохімії, мікробіології та
гігієнихарчування

Альтернативні види харчування асист. Янушкевич О.І технології м'яса

Глобальні F��d тренди Викладач: доц. Желєва Т.С. технології м'яса

Українська кухні: історія та сучасні
тренди

доц. Омельченко С.Б харчових технологій в
рестораннійіндустрії

Фітнес та спортивне харчування д.т.н., проф. Фощан А.Л. харчових технологій в
ресторанній індустрії

Технологія веганських та
вегетаріанських харчовихпродуктів

доц. Радченко А.Е. харчових технологій в
ресторанній індустрії

Їжа майбутнього: програми здорового
харчування

доц. Черемська Т.В. харчових технологій в
ресторанній індустрії

Мистецтво виготовлення та декорування
кондитерських виробів і десертів

к.т.н., доц. Касабова К.Р. технології хлібопродуктів і
кондитерських виробів

Функціональні хлібопродукти і
кондитерські вироби

к.т.н., проф. Олійник С.Г. технології хлібопродуктів і
кондитерських виробів

Основи хлібопекарського мистецтва к.т.н доц. Степанькова Г.В. технології хлібопродуктів і
кондитерських виробів

Біотехнологічні процеси у
зернопереробній галузі

к.т.н., доц. Гавриш Т.В. технології хлібопродуктів і
кондитерських виробів

F��d <��hn�l�g%�s (Харчові технології) д.т.н., проф. Шаніна О.М. технології хлібопродуктів і
кондитерських виробів

Зернові ресурси доц. Гавриш Т.В. технології хлібопродуктіві
кондитерських виробів

Екотрофологія д.т.н.,проф. Шаніна О.М. технологіїхлібопродуктів і
кондитерських виробів



Сучасні технології національних
хлібобулочних виробів

Доц. Степанькова Г.В. технології хлібопродуктіві
кондитерських виробів

Крупи, снеки, пластівці ст.викл. Боровікова Н.О. технології хлібопродуктіві
кондитерських виробів

Здорове харчування доц. Юр'єва О.О. харчових технологій продуктів з
плодів, овочів і молока та
інновацій в оздоровчому

харчуванні ім. Р.Ю. Павлюк
Біологічно активні речовини харчових
продуктів

к.т.н., доц. Юр’єва О.О. харчових технологій продуктів з
плодів, овочів імолока та
інновацій в оздоровчому

харчуванні ім. Р.Ю. Павлюк
Технологія сиру: види, особливості
виробництва, якість

д.т.н., проф. Погарська В.В. харчових технологій продуктів з
плодів, овочів імолока та
інновацій в оздоровчому

харчуванні ім. Р.Ю. Павлюк
Технологія соків та напоїв: від сировини
до готового продукту

к.т.н., доц. Погарський О.С. харчових технологій продуктів з
плодів, овочів імолока та
інновацій в оздоровчому

харчуванні ім. Р.Ю. Павлюк
Небезпечні речовини у харчових
продуктах

к.т.н., доц. Селютіна Г.А. харчових технологій продуктів з
плодів, овочів імолока та
інновацій в оздоровчому
харчуванні ім. Р.Ю. Павлюк

Нетрадиційний ресурсний потенціал
м'ясопереробної галузі

К.т.н, доц. Желєва Т.С. технології м’яса

Глобальні F��d тренди в мясній
промисловості

К.т.н., доц. Бакіров Мюшфік
Панах огли

технології м’яса

Нормативно-правова база харчової
промисловості

Д.т.н., проф. Онищенко В.М. технології м’яса

Маркування харчових продуктів ‒ як
читати етикетки

д.т.н., проф. Гринченко Н.Г. технології м’яса

Сучасні тренди пакування харчових
продуктів

д.т.н., проф. Онищенко В.М. технології м’яса

Особливості формування кольору, смаку
та аромату харчових продуктів

к.т.н., ст. викл. Жеребкін М.В. технології м’яса

Харчові продукти: від білку довітамінів проф. Гринченко Н.Г. технології м’яса

Безпека харчових продуктів-запорука
здоров’я відповідального споживача

к. с\г. н. Газзаві-Рогозіна Л.В. хімії, біохімії, мікробіології та
гігієнихарчування

Дивовижний світ харчових продуктів к.т.н., доц. Упатова О.І. хімії, біохімії,мікробіології та
гігієни харчування

Роль харчування в процесах
життєдіяльності

к.пед.н. Новікова В.Є кафедра хімії, біохімії,
мікробіології та гігієни

харчування


