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ЗАГАЛЬНА ІНФОРМАЦІЯ ПРО ОСВІТНЮ КОМПОНЕНТУ (ДИСЦИПЛІНУ) 

спеціальність G 13 Харчові технології обов’язковість дисципліни обов’язкова 

освітня програма Технології зернопродуктів та зернові ресур-
си, Технології хліба, кондитерських, мака-
ронних виробів та харчоконцентратів, Хар-
чові технології в ресторанній індустрії, Про-
мислові та крафтові технології м’яса та 
м’ясопродуктів, Харчові технології продуктів 
з рослинної сировини та молока для підпри-
ємств харчової індустрії, Технології дієтичної 
харчової продукції і харчова безпечність 

факультет мехатроніки та інжинирінга 

освітній рівень Другий (магістр) кафедра фізики та математики 

СИЛАБУС ОСВІТНЬОЇ КОМПОНЕНТИ  



Мета набуття комплексу теоретичних та практичних знань щодо статистичних методів обробки даних, математичних моделей 
та методів та їх застосування  у харчових технологіях 

Формат лекції, практичні заняття 

Деталізація результатів 
навчання і форм їх конт-
ролю 

РН 3. Застосовувати спеціальне обладнання, сучасні методи та інструменти, у тому числі математичне і комп’ютерне мо-
делювання для розв’язання складних задач у харчових технологіях. /поточний контроль, екзамен 
РН  4.  Застосовувати  статистичні  методи  обробки  експериментальних  даних  в галузі харчових технологій, використо-
вувати  спеціалізоване  програмне  забезпечення  для  обробки експериментальних даних. /поточний контроль, екзамен 
РН 10. Планувати і виконувати наукові дослідження у сфері харчових технологій, аналізувати  їх  результати, аргументува-
ти висновки. /поточний контроль, екзамен 

Обсяг і форми контролю 3 кредити  ECTS (90 годин): 10 годин – лекції, 20 годин - практичні заняття; підсумковий контроль – екзамен 

Вимоги викладача вчасне виконання завдань, активність 

Умови зарахування згідно з навчальним планом  

 

ВІДПОВІДНІСТЬ СТАНДАРТУ ОСВІТИ І ОСВІТНІЙ ПРОГРАМІ 
Компетентності ЗК 3. Здатність генерувати нові ідеї (креативність).   

СК  1.  Здатність  обирати  та  застосовувати  спеціалізоване  
лабораторне і технологічне обладнання та прилади, нау-
ково-обгрунтовані  методи  та  програмне  забезпечення  
для проведення наукових досліджень у сфері харчових 
технологій 
СК  4.  Здатність  розробляти  програми  ефективного фун-
кціонування підприємств харчової промисловості  
відповідно до прогнозів розвитку галузі в умовах глобалі-
зації.  
СК  5.  Здатність  презентувати  та  обговорювати  результа-
ти наукових досліджень і проектів. 

Програмні 
результати 
навчання 

РН 3. Застосовувати спеціальне обладнання, сучасні методи 
та інструменти, у тому числі математичне і комп’ютерне мо-
делювання для розв’язання складних задач у харчових тех-
нологіях.  
РН  4.  Застосовувати  статистичні  методи  обробки  експе-
риментальних  даних  в галузі харчових технологій, викорис-
товувати  спеціалізоване  програмне  забезпечення  для  об-
робки експериментальних даних. 
РН 10. Планувати і виконувати наукові дослідження у сфері 
харчових технологій, аналізувати  їх  результати, аргументу-
вати висновки. 



 

СТРУКТУРА ОСВІТНЬОЇ КОМПОНЕНТИ 

Лекція 1 

Основні поняття математичної ста-
тистики Методи представлення 
експериментальних даних 

Практичне за-

няття 1 

Побудова дискретних та інтерваль-
них варіаційних рядів. Побудова ем-
піричної функції розподілу та її гра-
фіку. Побудова полігону та гістогра-
ми. Знаходження точкових оцінок 
параметрів розподілу 
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Опрацювання матеріалу. Вико-
нання завдань 

Лекція 2 

Точкові та інтервальні оцінки се-
редніх та дисперсій. Поняття ста-
тистичної гіпотези та її перевірка 

Практичне за-

няття 2 

Знаходження точкових та інтерваль-
них оцінок параметрів розподілу. 
Перевірка гіпотези про закон розпо-
ділу. Перевірка даних на наявність 
грубої помилки 

Опрацювання матеріалу. Вико-
нання завдань 

Лекція 3 

Поняття моделі та моделювання. 
Матеріальні моделі: фізичні та 
аналогові. Поняття математичної 
моделі. Етапи математичного мо-
делювання. Лінійна та нелінійна 
регресія 

Практичне за-

няття 3 

Побудова простих математичних 
моделей. Побудова лінійного рів-
няння регресії методом найменших 
квадратів 

Опрацювання матеріалу. Вико-
нання завдань 

Лекція 4 

Поняття лінійного програмування. 
Прикладні задачі, які можна звес-
ти до задач лінійного програму-
вання. Приведення задачі лінійно-
го програмування до канонічного 
вигляду 

Практичне за-

няття 4 

Побудова нелінійних та множинних 
рівнянь регресії 

Опрацювання матеріалу. Вико-
нання завдань 

Лекція 5 

Симплексний метод розв’язання 
задач лінійного програмування. 
Штучний базис. Задачі на складан-
ня рецептури та плану випуску 
продукції. 

Практичне за-

няття 5 

Розв’язання задач на складання ре-
цептури та плану випуску продукції. 

Опрацювання матеріалу. Вико-
нання завдань 
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1. Методи статистики та математичного моделювання у харчових технологіях. 

Конспект лекцій / Укладачі: Д.О. Торяник, А.О. Пак. –  Харків: ДБТУ, 2025. – 53 

с. 

2. Методичні вказівки до лабораторного практикуму та індивідуальні завдан-
ня до самостійної роботи з курсу «Методи статистики та математичного моде-
лювання у харчових технологіях» /Укладачі: Д.О. Торяник, А.О. Пак. –  Харків: 
ДБТУ, 2025. – 48 с. 

СИСТЕМА ОЦІНЮВАННЯ  
СИСТЕМА БАЛИ ДІЯЛЬНІСТЬ, ЩО ОЦІНЮЄТЬСЯ 

Підсумкове оцінювання  100 бальна ECTS (стандартна) 
до 60 робота на практичних заняттях та виконання завдань 

до 40  екзамен 

НОРМИ АКАДЕМІЧНОЇ ЕТИКИ ТА ДОБРОЧЕСНОСТІ  
Всі учасники освітнього процесу (в тому числі здобувачі освіти) повинні дотримуватися кодексу академічної доброчесності та  вимог, які прописані у 
положенні «Про академічну доброчесність учасників освітнього процесу ДБТУ»: виявляти дисциплінованість, вихованість, поважати гідність один од-
ного, проявляти доброзичливість, чесність, відповідальність. 

 

 


