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№
з/п Зміст заходу

Відповідальні
за виконання
і виконавці

Термін
виконання

Кількість
осіб/кількість
доповідей

Статус
заходів

1.

1. Розгляд і затвердження плану роботи
СНГ на 2024-2025 н.р.
2. Ознайомлення членів СНГ зі змістом
науково-дослідної роботи, роботи з
пошуку та добору наукових джерел, з
вимогами до оформлення наукових
досліджень.
3. Обговорення напрямів науково-
дослідної роботи наукового гуртка
відповідно до кафедральної тематики.
4. Різне

к.т.н., проф.
Самохвалова
О.В., д.т.н.,

проф.
Олійник С.Г.
члени СНГ

16.09.2024 16/3 виконано

2.

1.Обговорення тематики доповідей, що
будуть представляться на ІІ
Міжнародній науково-практичній
конференції здобувачів вищої освіти і
молодих вчених «Інноваційні
технології розвитку харчових
виробництв та ресторанної індустрії:
наукові пошуки молоді» 7 листопада
2024 р.
2. Різне

к.т.н., проф.
Самохвалова
О.В., д.т.н.,

проф.
Олійник С.Г.
члени СНГ

21.10.2024 14/7 виконано

3.

1.Обговорення результатів наукових
досліджень на тему «Вплив борошна з
бульб чуфи на процеси дозрівання тіста
та якість і харчову цінність хліба з
пшеничного борошна».
2. Різне

проф.
Олійник С.Г.,

студ. гр. 181-21б-
02

Юдіна В.Р.
19.12.2024 7/2 виконано

4.

1.Перспективи використання
нетрадиційної рослинної сировини у
виробництві хлібобулочних і
кондитерських виробів.
2. Різне

к.т.н., проф.
Самохвалова

О.В.,
члени СНГ

20.04.2025 6/3 виконано

5.

1. Підведення підсумків роботи членів
СНГ за 2024 – 2025 н.р.
2. Відзначення кращих молодих
науковців.
3. Різне

к.т.н., проф.
Самохвалова
О.В., д.т.н.,

проф.
Олійник С.Г.
члени СНГ

29.04.2025 16/3 виконано
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Участь у виконанні науково-дослідних тем:

Паньков М.С.
НДР № 3-24-25 Б (0124U000402) «Розробка апаратурно-
технологічних рішень із виробництва багатоцільових функціональних
харчових продуктів для людей, що перебувають у екстремальних
умовах» (міжкафедральна НДР на замовлення МОН України)

Онищенко Т.О.,
Ковальова К.О.,
Юдіна В.Р.

НДР № 0123U100287 «Розроблення інноваційних технологій
хлібобулочних і кондитерських виробів підвищеної харчової цінності
з використанням нетрадиційної сировини»

Участь у Всеукраїнському конкурсі студентських наукових робіт з
галузей знань і спеціальностей за спеціальністю «Харчові

технології» (НУХТ):

Юдіна В.Р., гр. 181-21б-02. Технологія хліба пшеничного підвищеної харчової
цінності» (диплом І ступеня, 2025 р.)

Керівники СНГ
Ольга Самохвалова

Світлана Олійник

Секретар СНГ
Катерина Ковальова


