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СИЛАБУС ОСВІТНЬОЇ КОМПОНЕНТИ



ЗАГАЛЬНА ІНФОРМАЦІЯ ПРО ОСВІТНЮ КОМПОНЕНТУ (ДИСЦИПЛІНУ)
Мета Формування у студентів необхідних знань з питань щодо організації та здійснення діяльності в рамках Комісії КодексАліментаріус, гармонізації нормативно-правової бази України з міжнародною, з метою приведення її у відповідність доміжнародних стандартів, основних законодавчих і нормативних матеріалів, що їх регламентують
Формат лекції, практичні заняття, самостійна робота, індивідуальні завдання, командна робота
Деталізація результатівнавчання і форм їхконтролю

 здатність вчитися і оволодівати сучасними знаннями, застосовувати отримані знання в практичних ситуаціях (ЗК2,ФК1, ФК2, ФК3, ПРН1, ПРН6, ПРН8) / індивідуальні завдання, тестування; володіти знаннями щодо основної законодавчої та нормативної бази міжнародних вимог до якості та безпечностітоварів (ЗК4, ФК2, ПРН6, ПРН8) / практичні завдання, індивідуальні завдання, тестування; володіти знаннями щодо структури Кодекс Аліментаріус та особливостей розробки стандартів Кодекс Аліментаріус(ЗК4, ФК2, ФК3, ПРН1, ПРН6, ПРН8) / практичні завдання, індивідуальні завдання, тестування; використовувати знання щодо складових системи міжнародних вимог до якості та безпечності товарів (ЗК2, ФК1,ФК2, ПРН1, ПРН6, ПРН8) / практичні завдання, індивідуальні завдання, тестування; знати особливості позиції держави щодо питань міжнародних вимог до якості та безпечності товарів (ЗК2, ЗК4, ФК1,ФК2, ФК3; ПРН1, ПРН6, ПРН8) / індивідуальні завдання, тестування; застосовувати знання щодо аналізу ризику в рамках діяльності Комісії Кодекс Аліментаріус (ЗК4, ФК2, ФК3, ПРН1,ПРН6, ПРН8) / практичні та групові завдання, тестування.
Обсяг і форми контролю 3 кредити ECTS (90 годин): 12 годин лекції, 18 годин практичні заняття; поточний контроль; підсумковий контроль – екзамен.Рейтинг студента визначається за накопичувальною 100 бальною шкалою і складається з поточного контролю знань, за усімавидами аудиторних занять, самостійної роботи та підсумкового контролю
Вимоги викладача Відвідування занять, вчасне виконання завдань, активність, командна робота
Умови зарахування вільне зарахуванняДОПОВНЮЄ СТАНДАРТ ОСВІТИ І ОСВІТНЮ ПРОГРАМУ
Компетенції ЗК2. Вміння виявляти, ставити та вирішувати проблеми.ЗК4. Здатність спілкуватися з представниками інших професійнихгруп різного рівня (з експертами з інших галузей знань/видівекономічної діяльності).ЗК5. Визначеність і наполегливість щодо поставлених завдань івзятих обов’язків.ФК1. Здатність розробляти та реалізовувати стратегію розвиткупідприємницьких, торговельних та/або біржових структур.ФК 2. Здатність проводити оцінювання продукції, товарів і послугв підприємницькій, торговельній та/або біржовій діяльностіФК3. Здатність до ефективного управління діяльністю суб’єктівгосподарювання в сфері підприємництва, торгівлі та/або біржовоїдіяльності.

Програмнірезультатинавчання
ПРН1. Вміти адаптуватися та проявляти ініціативу ісамостійність в ситуаціях, які виникають впрофесійній діяльності.ПРН6. Вміти розробляти та впроваджувати заходидля забезпечення якості виконуваних робіт івизначати їх ефективність.ПРН8. Оцінювати продукцію, товари, послуги, атакож процеси, що відбуваються впідприємницьких, торговельних та/або біржовихструктурах, і робити відповідні висновки дляприйняття управлінських рішень.



СТРУКТУРА ОСВІТНЬОЇ КОМПОНЕНТИ (ДИСЦИПЛІНИ)
ТемаЛекція 1 Кодекс Аліментаріус. РольКомісії Кодекс Аліментаріус. Практичнезаняття-1(ПЗ-1)

Ознайомлення з основноюзаконодавчою та нормативноюбазою щодо КодексуАліментаріусу, СОТ, ВОЗ та ФАО.

Самостійнаробота Поняття, що використовуються вдіяльності Комісії Кодекс Аліментаріус.Історія створення і розвитку КомісіїКодекс Аліментариус. Мандат КомісіїКодекс Аліментариус. Правова базамандата Комісії Кодекс Аліментариус.ТемаЛекція 2 Структура Комісії КодексАліментаріус. Діяльністькомітетів Комісії КодексАліментаріус.

ПЗ-2 Ознайомлення з основноюзаконодавчою та нормативноюбазою, «Керівництво попроцедурі Комісії КодексуАліментаріусу».

Основні елементи організаційноїструктури Комісії Кодекс Аліментаріус:комісія, виконавчий комітет,секретаріат, допоміжні органи. Чотирикатегорії допоміжних органів КомісіїКодекс Аліментаріус. Основні функції тадіяльність допоміжних органів КомісіїКодекс Аліментаріус.ТемаЛекція 3 Розробка стандартів КомісіїКодекс Аліментаріус. Форматстандартів.
ПЗ-3 Ознайомлення зі стандартамиКомісії Кодекс Аліментаріус.Аналіз маркування.

Процедура розгляду комітетамипитання про внесення пропозицій порозробці нових стандартів. Форматстандартів Кодексу Аліментаріусу:найменування стандарту; областьзастосування; визначення; основнийсклад і показники якості; харчовідобавки; забруднюючі домішки;гігієнічні вимоги; ваги і міри;маркування, методи аналізу і відборупроб.ТемаЛекція 4 Взаємозв'язок стандартівКодекс Аліментаріус та Світовоїорганізації торгівлі. Основніфункції координаторанаціональної програми КодексАліментаріус.

ПЗ-4 Ознайомлення зі стандартамиКомісії Кодекс Аліментаріус.Порівняння стандартів України тастандартів Кодекс Аліментаріус.

Основні категорії документації КомісіїКодексу Аліментаріусу. Права таобов'язки держав-членів Світовоїорганізації торгівлі. З якими ключовимигрупами повинен встановити контактикоординатор національної програмиКодекс Аліментаріус.
ТемаЛекція5,6

Розробка позиції держави щодо питань Комісії КодексАліментаріус.
ПЗ-5,6 Ознайомлення з діяльністюНаціональної Комісії КодексуАліментаріусу. Аналіз прийнятих

Роль, склад і функції Національногокомітету з питань Комісії КодексАліментаріус.



рішень, щодо гармонізаціїстандартів України таміжнародних.ТемаЛекція7,8
Аналіз ризику в рамкахдіяльності Комісії КодексАліментаріус. Наукова основадіяльності.

ПЗ-7 Ознайомлення з процесоманалізу ризику. Компонентианалізу ризику. Ознайомлення знауковими рекомендаціями ФАОта ВОЗ.

Механізми та процедури розробкинаукових рекомендацій, щодо хімічних ібіологічних агентів у харчовихпродуктах.

ОСНОВНА ЛІТЕРАТУРА ТА МЕТОДИЧНІ МАТЕРІАЛИ
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1. Міжнародні вимоги до якості та безпечності товарів : навч. посібнику структурно логічних схемах / А. А. Дубініна, В. В. Віннікова ; Харк.держ. ун-т харч. та торгівлі. – Х., 2019. – 120 с.2. Національна Комісія України з Кодекс Аліментаріус [Електроннийресурс]. – Електрон. текстові дані. – Режим доступу:http://codex.co.ua/ukr3. Кодекс Аліментаріус. Офіційний сайт. [Електронний ресурс]. –Електрон. текстові дані. – Режим доступу:http://www.codexalimentarius.org4. Всесвітня організація охорони здоров’я. Офіційний сайт.[Електронний ресурс]. – Електрон. текстові дані. – Режим доступу:https://geneva.mfa.gov.ua/posolstvo/2612-who5. Продовольча та сільськогосподарська організація Об’єднанихНацій. Офіційний сайт [Електронний ресурс]. – Електрон. текстові дані.– Режим доступу: http://www.fao.org
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1.Про стандартизацію: Закон України від 17.05.2001 № 2408-III[Електронний ресурс]. – Електрон. текстові дані. – Режимдоступу: http://zakon4.rada.gov.ua2.Про підтвердження відповідності: Закон України від 17.05.2001№ 2406-III [Електронний ресурс]. – Електрон. текстові дані. –Режим доступу: http://zakon4.rada.gov.ua3.Про безпечність та якість харчових продуктів: Закон Українивід 23.12.1997 № 771/97-ВР [Електронний ресурс]. – Електрон.текстові дані. – Режим доступу: http://zakon4.rada.gov.ua4.Угода про застосування санітарних та фітосанітарних заходів[Електронний ресурс]. – Електрон. текстові дані. – Режимдоступу: http://zakon4.rada.gov.ua5.Угода про технічні бар'єри в торгівлі [Електронний ресурс]. –Електрон. текстові дані. – Режим доступу:http://zakon4.rada.gov.ua
СИСТЕМА ОЦІНЮВАННЯ (електронне посилання на положення)
СИСТЕМА БАЛИ ДІЯЛЬНІСТЬ, ЩО ОЦІНЮЄТЬСЯ
Підсумкове оцінювання 100 бальна ECTS (стандартна) до 60 60% від усередненої оцінки при поточному контролі

до 40 Підсумковий контроль
Поточний контроль таоцінювання знань 100 бальна сумарна

до 50 відповіді на аудиторних заняттях
до 20 відповіді на тестові питання
до 30 результат засвоєння блоку самостійної роботи

НОРМИ АКАДЕМІЧНОЇ ЕТИКИ ТА ДОБРОЧЕСНОСТІ
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http://www.codexalimentarius.org
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http://zakon4.rada.gov.ua
http://zakon4.rada.gov.ua
http://zakon4.rada.gov.ua
http://zakon4.rada.gov.ua
http://zakon4.rada.gov.ua


Учасники освітнього процесу керуються принципами низкою положень з академічної доброчесності та якості освітнього процесу, відповідно додіючих у ДБТУ положень (діючі положення http://btu.kharkov.ua/pro-universitet/publichna-informatsiya/normatyvna-baza/): «Про організаціюосвітньго процесу в ДБТУ», «Про академічну мобільність здобувачів освіти ДБТУ», «Про політику та процедури врегулювання конфліктних ситуаційміж учасниками освітнього процесу», «Про академічну доброчесність та етику академічних взаємовідносин», «Про організацію і порядок перевіркина наявність текстових запозичень в академічних текстах працівників та здобувачів вищої освіти», «Про групу сприяння академічній доброчесності уДБТУ», тощо

http://btu.kharkov.ua/wp-content/uploads/2022/04/norm-b-org-op-pol0.pdf
http://btu.kharkov.ua/pro-universitet/publichna-informatsiya/normatyvna-baza/
http://btu.kharkov.ua/wp-content/uploads/2022/04/norm-b-org-op-pol0.pdf

