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СИЛАБУС ОСВІТНЬОЇ КОМПОНЕНТИ



ЗАГАЛЬНА ІНФОРМАЦІЯ ПРО ОСВІТНЮ КОМПОНЕНТУ (ДИСЦИПЛІНУ)
Мета формування у студентів теоретичних знань і практичних навичок з обліку, аналізу та звітності на підприємствахзернопереробної галузі, ознайомлення з методами визначення параметрів технологічного процесу, розрахункупродуктивності обладнання та матеріальних балансів, а також аналізу ефективності технологічних рішень дляоптимізації виробництва й покращення якості продукції
Формат лекції, практичні заняття, самостійна робота, індивідуальні завдання
Деталізація результатівнавчання і форм їхконтролю

 оволодіння професійними знаннями та набуття практичних навичок з організації технологічного процесу виробництва. (ЗК2, ЗК3,ФК6, ПР7) / практичні заняття здатність аналізувати виробничі процеси на зернопереробних підприємствах та ефективно вирішувати ситуаційніпроблеми, що виникають у ході виробництва (ЗК3, ЗК4, ЗК5, ЗК6, ФК6, ФК8, ПР9, ПР13, ПР14) / практичні заняття,командний проект розраховувати виробничі рецептури, аналізувати норми витрат сировини, вести документацію з контролю витратсировини, якості сировини та напівфабрикатів, а також контролю зернопереробного виробництва, здійснюватипланування обсягів та асортименту продукції (ЗК5, ЗК6, ЗК11, ФК6, ФК7, ФК8, ПР7, ПР8, ПР13, ПР14) / практичні заняття
Обсяг і форми контролю 6 кредитів ECTS (180 годин): 24 години лекції, 36 годин практичні роботи; модульний контроль (2 модулі); підсумковийконтроль – залік.
Вимоги викладача вчасне виконання завдань, активність, командна робота
Умови зарахування вільне зарахування

ДОПОВНЮЄ СТАНДАРТ ОСВІТИ І ОСВІТНЮ ПРОГРАМУ
Компетенції ЗК2. Знання і розуміння предметної області та професійної

діяльності
ЗК3. Здатність до пошуку, оброблення та аналізу

інформації з різних джерел.
ЗК4. Навички використання інформаційних ікомунікаційних технологій.ЗК5. Уміння розв’язувати поставлені задачі та приймативідповідні обґрунтовані рішення.ЗК6. Здатність застосовувати знання у практичнихситуаціях.ЗК11. Здатність працювати автономно.ФК6. Здатність застосовувати інформаційно-комунікаційнітехнології, професійні та базові знання в галузіекономіки і логістики для вирішення прикладнихзадач, проводити технологічні, технічні та

Програмнірезультатинавчання
ПР7. Знати класифікацію, принципи побудови і

функціонування технологічного обладнання
переробних і харчових виробництв. Вибирати та
застосовувати для реконструкції, технічного
переоснащення або будівництва підприємств сучасне
обладнання, інформаційно-комунікаційні технології,
системи автоматизованого проектування та
програмного забезпечення.

ПР8. Визначати показники ефективності виробництва та
реалізовувати заходи для її підвищення шляхом
раціонального використання і скорочення витрат
людської праці, енергетичних та сировинних ресурсів
для забезпечення конкурентоспроможності
виготовленої продукції.



економічні розрахунки.ФК7. Здатність розуміти принципи роботи технологічногообладнання, володіти прогресивними методамийого підбору та експлуатації, складати апаратурно-технологічні схеми.ФК8. Здатність демонструвати навички проектуваннянових або модернізації діючих виробництв(виробничих дільниць).

ПР9. Аналізувати стан і динаміку попиту та пропозицій на
продукцію підприємств харчової промисловості,
планувати обсяги її виробництва (реалізації) та
асортимент

ПР13. Демонструвати спеціальні знання і навички роботи улабораторії під час виконання науково-дослідноїроботи.ПР14. Демонструвати уміння виконувати професійну роботу
як самостійно, так і в групі, уміння отримати
результат у рамках обмеженого часу.

СТРУКТУРА ОСВІТНЬОЇ КОМПОНЕНТИ (ДИСЦИПЛІНИ)МОДУЛЬ 1 Основи розрахунків технологічних процесів у зернопереробних виробництвахЛекція 1. Вступ до обліку і звітностізернопереробних виробництв
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Методи обліку зерна на різних етапахйого переробки на підприємстві
Лекція 2. Облік руху зерна на підприємстві Приктичнезаняття 1(ПЗ 1)

Облік руху зерна на підприємстві Особливості обліку та контролю завитратами сировини назернопереробних підприємствахЛекція 3. Облік виробничих процесів уборошномельному виробництві Механізми калькулювання собівартостіпродукції в борошномельному такруп’яному виробництвахЛекція 4. Облік виробничих процесів укруп’яному виробництві ПЗ 2 Калькулювання собівартостіборошна та круп Інформаційні системи дляавтоматизації обліку та звітності назернопереробних підприємствах
Лекція 5. Облік відходів виробництва тапобічних продуктів Аналіз витрат на етапах переробкизерна: що враховувати для точностірозрахунківЛекція 6 Облік витрат виробництва такалькуляція собівартостіпродукції

ПЗ 3 Облік відходів і побічних продуктіввиробництва Особливості обліку побічних продуктівта відходів виробництва назернопереробних підприємствах



Лекція 7 Облік готової продукції та їїреалізації Методи формування фінансовоїзвітності на підприємствахзернопереробної промисловості
МОДУЛЬ 2. Удосконалення технологічних процесів та автоматизація розрахункових процедур узернопереробній промисловостіЛекція 8. Автоматизація обліку і звітностізернопереробних виробництв ПЗ 4 Використання автоматизованихсистем для обліку продукції
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Аналіз впливу різних технологічнихпроцесів на витрати виробництва тасобівартість продукціїЛекція 9. Методи контролю і моніторингуна зернопереробнихпідприємствах
Підходи до обліку та контролю заякістю продукції у зернопереробномувиробництвіЛекція 10. Фінансова звітність узернопереробних підприємствах ПЗ 5 Формування фінансової звітностізернопереробного підприємства Роль обліку відходів у зниженні витраті підвищенні ефективності виробництвана зернопереробних підприємствахЛекція 11 Аналіз і оцінка ефективностідіяльності зернопереробногопідприємства
Застосування стандартів і нормативів ускладі облікових процедур назернопереробних підприємствахЛекція 12 Застосування сучаснихінформаційних технологій вобліку зернопереробнихвиробництв

ПЗ 6 Аналіз витрат і ефективностівиробничих процесів Розвиток та тенденції в автоматизаціїоблікових систем у зернопереробнихвиробництвах



ОСНОВНА ЛІТЕРАТУРА ТА МЕТОДИЧНІ МАТЕРІАЛИ
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1. Лісовий, О. М. Облік і звітність на підприємствах харчовоїпромисловості: навчальний посібник / О. М. Лісовий, В. В.Шевченко. – К.: КНЕУ, 2018. – 268 с.2. Дацишин О. В., Ткачук А. І., Гвоздєв О. В. Технологічнеобладнання зернопереробних та олійних виробництв : навч.посіб. Вінниця : Нова Книга, 2009. 488 с.3. Зразки типових форм первинних облікових документів дляпідприємств галузі хлібопродуктів. – К.: Держінспекція сільськогогосподарства України. 2011. –248 с.4. Петренко, А. В. Теорія та практика обліку на харчовихпідприємствах: підручник / А. В. Петренко, Л. А. Сидоренко. – Х.:ХНЕУ, 2017. – 312 с.5. Тимошенко, М. І. Управлінський облік на харчовихпідприємствах: навчальний посібник / М. І. Тимошенко, О. В.Петрова. – К.: НУХТ, 2021. – 316 с.6. Герасименко, І. Ю. Основи бухгалтерського обліку вхарчовій промисловості: підручник / І. Ю. Герасименко, Л. В.Кузьменко. – Харків: ХДЕУ, 2016. – 324 с.7. Інструкції про ведення обліку й оформлення операцій іззерном і продуктами його переробки на хлібоприймальних тазернопереробних підприємствах
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1. Облік і звітність зернопереробних виробництв. Конспект лекцій.2. Облік і звітність зернопереробних виробництв. Методичнівказівки до виконання практичних робіт3. Облік і звітність зернопереробних виробництв. Робоча програмаз дисципліни

СИСТЕМА ОЦІНЮВАННЯ
СИСТЕМА БАЛИ ДІЯЛЬНІСТЬ, ЩО ОЦІНЮЄТЬСЯ

Підсумкове оцінювання 100 бальна ECTS (стандартна) усереднені результати модульного оцінювання

Модульне оцінювання 100 бальна сумарна
до 50 відповіді на тестові питання
до 20 усні відповіді на лабораторних заняттях
до 30 результат засвоєння блоку самостійної роботиНОРМИ АКАДЕМІЧНОЇ ЕТИКИ ТА ДОБРОЧЕСНОСТІ

Всі учасники освітнього процесу (в тому числі здобувачі освіти) повинні дотримуватися кодексу академічної доброчесності та вимог, які прописані уположенні «Про академічну доброчесність учасників освітнього процесу ДБТУ»: виявляти дисциплінованість, вихованість, поважати гідність одинодного, проявляти доброзичливість, чесність, відповідальність.


