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ПРОТОКОЛ  

 

11.05.2026           №1 

 

Голова: 

Гарант освітньо-професійної програми (ОПП) – Фощан Андрій 

Леонтійович, д.т.н., професор, професор  кафедри харчових технологій в 

ресторанній індустрії. 

 

Члени проєктної групи:  

Колеснікова М.Б., к.т.н., професорка кафедри харчових технологій в 

ресторанній індустрії; 

Юрченко С.Л., к.т.н., доцентка кафедри харчових технологій в 

ресторанній індустрії; 

Омельченко С.Б., к.т.н., доцентка кафедри харчових технологій в 

ресторанній індустрії. 

 

ПОРЯДОК ДЕННИЙ: 

1. Обговорення пропозицій стейкхолдерів, зовнішніх рецензентів та 

представників академічної спільноти інших ЗВО, щодо проєкту освітньо- 

професійної програми «Харчові технології в ресторанній індустрії» для 

спеціальності G13 «Харчові технології» першого (бакалаврського) рівня 

вищої освіти 2026 року вступу. 

СЛУХАЛИ: 

1. Гаранта освітньо-професійної програми Харчові технології в 

ресторанній індустрії спеціальності G13 «Харчові технології» першого рівня 

вищої освіти (ступінь вищої освіти – бакалавр) професора Фощана А.Л., який 

наголосив на необхідності внесення змін до освітньо-професійної програми з 

метою її актуалізації відповідно до постанови КМУ № 734. 

Андрій Леонтійович надав слово присутнім для обговорення змін до 

освітньо-професійної програми Харчові технології в ресторанній індустрії 

першого (бакалаврського) рівня вищої освіти. 

 

ВИСТУПИЛИ: 

 

1. Членкиня проєктної групи доц. Юрченко С.Л. зазначила, що ОПП 

потребує корегування у зв’язку з постановою КМУ № 734 від 21 червня 2024 



року та наказом ДБТУ від 24 березня 2025 року № 02-02/217 відповідно до 

яких необхідно внести наступні зміни. Вибіркову компоненту «Теоретична 

підготовка БЗВП» / «Національно-патріотична та правова підготовка молоді» 

замінено на обов’язкову компоненту  «Основи національного спротиву» для 

здобувачів денної форми та «Національно-патріотична та правова підготовка 

молоді» для здобувачів заочної форми та іноземців». Такі зміни також 

потребують корегування структурно-логічної схеми ОПП. 

2. Членкиня проєктної групи проф. Колеснікова М.Б. звернула увагу 

присутніх, що у зв’язку з вищезазначеними  змінами переглянуто та 

скореговано кількість кредитів наступних освітніх компонент: 

-  збільшено кількість кредитів з ОК 1.6 Хімія з 12 до 13 кредитів; 

- зменшено кількість кредитів з наступних освітніх компонент: ОК 

1.23 Технологія харчової продукції в ресторанній індустрії (з 14 до 12 

кредитів), ОК 1.26 Організація виробництва та обслуговування в ресторанній 

індустрії (з 5 до 4 кредитів), ОК 1.27 Харчова безпечність в ресторанній 

індустрії (з 5 до 4 кредитів) та ОК 1.28 Технологічне проєктування закладів 

ресторанної індустрії (з 6 до 4 кредитів). 

 

ПОСТАНОВИЛИ: 

Затвердити зміни та врахувати їх в освітньо-професійній програмі 

Харчові технології в ресторанній індустрії спеціальності G13 «Харчові 

технології» першого рівня вищої освіти (ступінь вищої освіти – бакалавр) у 

2026 році навчання та навчальному плані. 

 

 

Голова             Андрій ФОЩАН 

 

Секретар              Світлана ОМЕЛЬЧЕНКО 


