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Рimення 

разовоi спецiалiзованоi вченоi ради 

про присудження ступени доктора фiлософii 

Здобувач ступеня доктора фiлософiУ Бiлаш Богдан Геннадiйович, 1997 
року народження, громадянин УкраУни, 

освiта вища: закiнчив у 2019 роцi Харкiвський державний унiверситет 
харчування та торгiвлi за спецiальнiстю 181 Харчовi технологir ( ступiнь вищоi' 
освiти-магiстр), 

виконав акредитовану освirnьо-наукову програму 52549 Харчовi 

технологii ( 181 Харчовi технологii). 
Разова спецiалiзована вчена рада утворена наказом Державного 

бiотехнологiчного унiверситету Мiнiстерства освiти i науки Украi'ни, м. Харкiв, 
вiд «01» липня 2026 р. №13-13/68 у складi: 

Г олови разовоi 

спецiалiзованоi вченоi ради - Biкropii €ВЛАШ, доктора технiчних наук, 
професора, завiдувача кафедри xiмn, бioxiмii, 

мiкробiологii та гiгiени харчування Державного 
бiотехнологiчного унiверситету 

Рецензента - Тетяни Г АВРИШ, кандидата технiчних наук, 

доцента, завiдувача кафедри технологii 

хлiбопродуктiв i кондитерських виробiв 

Державного бiотехнологiчного унiверситету 

Офiцiйних опонентiв - Марини САМIЛИК, доктора технiчних наук, 
професора, завiдувача кафедри технологiй та 

безпечностi харчових продуктiв Сумського . . 
нац1онального аграрного ун1верситету; 

Анастасii ШЕВЧЕНКО, доктора технiчних 

наук, доцента, професора кафедри технологii 

хлiбопекарських i кондитерських виробiв 
Нацiонального унiверситету харчових 

технологiй; 

Iрини СОЛОНИЦЬКОi, кандидата технiчних 
наук, доцента, доцента кафедри технологiI 

зернових продуктiв, хлiба i кондитерських 

виробiв Навчально-наукового iнституту 

зернового, переробного i хлiбопекарського 

бiзнесу iм. К.А. Богомаза Одеського 
нацiонального технологiчного унiверситету 

на засiданнi «ОЗ » вересня 2026 року прийняла рiшення про присудження 
ступеня доктора фiлософi1 з галузi знань 1 8 «Виробництво та технологi1» 
Богдану БIЛАШУ на пiдставi публiчного захисту дисертацiУ «Удосконалення 
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технологii' хлiба з використанням пластjвцiв iз пророщеноrо зерна пшеницi та 

порошку з плодiв шиnшини» за спецiальнiстю 181 «Харчовi технолоrii'». 
Дисертацiю виконано у Державному бiотехнолоriчному унiверситетi 

Мiнiстерства освiти i науки Украi'ни, м. Харкiв. 
V 

Науковi керiвники - Свiт лапа ОЛIИНИК, кандидат технiчних наук, 

професор, Державний бiотехнолоriчний унiверситет, професор кафедри 

технологii хлiбопродуктiв i кондитерських виробiв, 
Ольга САМОХВАЛОВА, кандидат технiчних наук, професор, 

Державний бiотехнологiчний унiверситет, професор кафедри технологii' 

хлiбопродуктiв i кондитерських виробiв. 
Дисертацiю подано у виглядi спецiально пiдготовленого рукопису 

державною мовою, що мiстить новi науково обrрунтованi резулътати 

дослiдженъ Богдана БIЛАША, якi забезпечуютъ вирiшення конкретного 

паукового завдання - удосконалення технолоrii пшеничного хлiба пiдвищеноi 

харчовоi цiнностi шляхом сумiсного використання пластiвцiв iз пророщеного 

зерна пшеницi та порошку з плодiв шипшини на основi встановлеIПIЯ 

закономiрностей ix впливу на процеси дозрiвання i структурно-механiчнi 

властивостi тiста, формування якостi, харчовоi цiнностi та збереження свiжостi 

готових виробiв. 

До нових науково обrрунтованих результатiв, одержаних у дисертацn, 

належать: наукове обrрунтування та експериментальне пщтвердження . . . . . . . 
доц1ЛЬност1 сум1сного використання пласгmцш 1з пророщеного зерна пmеНИЦI 

та порошку з плодiв шипшини у технологii пшеничного хлiба; отримання нових 

данях щодо ix х1м1чний склад; встановлення залежностей кислото- i 
газоутворення та зброджування редукувальних цукрiв у пшеничному тiстi вiд 

дозування дослiджуваноi збагачувалъноi сиро вини; встановлення 

закономiрностей 11 рiзноспрямованого впливу на структурно-механiчнi 

властивостi тiста, що полягають у послабленнi його структури внаслiдок 

високоi ферментативноi активностi пластiвцiв iз пророщеного зерна пшеницi та 

ri змiщlеннi пiд дiЕ:ю компонентiв порошку з плодiв шипшини; одержання 
математичноi моделi технологiчного процесу виробництва пшеничного хлiба за 

сумiсного внесения пластiвцiв iз пророщеного зерна пшеницi та порошку з 

плодiв шипшини, з використанням якоi визначено оптималънi вологiстъ та 

тривалiсть дозрiвання тiста. Доведено, що сумiсне використання дослiджуваноI 

збагачувальноi сировини забезпечус компенсацiю негативного впливу 

пластiвцiв iз пророщеного зерна пшеницi на структурно-механiчнi властивостi 

тiста завдяки змiцнювалънiй дii порошку з плодiв шипшини, скорочення 

тривалостi технологiчноrо процесу, покращення показникiв якостi та 

пiдвшцення харчовоi' цiнностi rотових виробiв, а також подовження термiну 

збереження ix свiжостi. 
Дисертацiя оформлена вiдповiдно до вимог Наказу МОИ Украi'ни № 40 

вiд 12.01.2017 р. «Про затвердження Вимоr до оформления дисертацiУ» 

(iз змiнами). 
За матерiалами дисертацiйно1 роботи опублiковано 12 наукових праць, з 

них 3 науковi публiкацiУ вiдповiдають вимогам пунктiв 8, 9 Порядку 
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присудження ступеня доктора фiлософii° та скасування рiшення разовоi" 

спецiалiзовано1 вчено1 ради закладу вищо1 освiти, науково1 установи про 

присудження ступеня доктора фiлософii, серед яких 2 статтi опублiковано в 
пауковому фаховому виданнi, проiндексованому у базi даних Scopus, та 

1 статrю - у пауковому виданнi, вкmоченому на дату i-i опублiкування до 
Перелiку наукових фахових видань Украi'ни: 

1. Oliinyk S., Samokhvalova О., Bilash В., Bolkhovitina О. Determination of 
tl1e influence ofrosehip powder on the quality ofwheat dough and bread. Technology 
Audit and Production Reserves. 2026. Vol. 1(3(87)). Р. 45-50. 
DOI: https://doi.org/1 О.15587 /2706-5448.2026.353167 (Q4, Scopus, Ukraine, 
Kharkiv). 

2. Bilash В., Samokhvalova О., Oliinyk S., Bolkhovitina О., Cherevychna N. 
Assessment of the effect of rosehip powder on the structural and mechanical 
properties of wheat dough and bread. Technology Audit and Production Reserves. 
2026. Vol. 2(3(88)). Р. 53-57. DOI: https://doi.org/10.15587/2706-
5448.2026.358699 (Q4, Scopus, Ukraine, Кharkiv). 

3 .Бiлаш Б.Г. Вивчення впливу сумiсного внесення пластiвцiв iз 

пророщеного зерна пшеницi та порошку з плодiв шипIIIИни на якiстъ i харчову 
цiннiсть хлiба. Прогресивнi технiка та технологii' харчових виробництв, 

ресторанного господарства та торгiвлi: збiрник наукових праць. 2026. 
Вип. 1(39). С. 35-48. DOI: https://doi.org/10.31359/2312.3990.2026.39.l.35. 
(Категорiя Б, У краiна, Харкiв ). 

У дискусii взяли участь голова, рецензент, офiцiйнi опоненти: 

1. Вiкторiя €ВЛАШ, доктор технiчних наук, професор, завiдувач 

кафедри xiмii, бioxiмii, мiкробiологii та гiгiсни харчування Державного 

бiотехнологiчного унiверситету, голова разовоi спецiалiзованоi вченоi ради. 

Оцiнка позитивна, без зауважень. • 
2. Тетяна r АВРИШ, кандидат технiчних наук, доцент, завiдувач 

кафедри технолоrii хлiбопродуктiв i кондитерських виробiв Державного 

бiотехнологiчного унiверситеrу, рецензент. Оцiнка позитивна, без зауважень. 

3. Марина САМIЛИ:К, доктор технiчних наук, професор, завiдувач 

кафедри технологiй та безпечностi харчових продуктiв Сумсъкого 

нацiонального аграрного унiверситету, офiцiйний опонент. Оцiнка позитивна, 

без зауваженъ. 

4. Анастасiя ШЕВЧЕНКО, доктор технiчних наук, доцент, професор 

кафедри технологii хлiбопекарських i кондитерсъких виробiв Нацiонального 
унiверситету харчових технологiй, офiцiйний опонент. Оцiнка позитивна, без 

зауваженъ. 

5. lрнна СОЛОНИЦЬКА, кандидат технiчних наук, доцент, доцент 

кафедри технологii" зернових продуктiв, хлiба i кондитерсъких виробiв 

Навчально-наукового iнституту зернового, переробного i хлiбопекарсъкого 

бiзнесу iм. К.А. Богомаза Одеського нацiоналъного технологiчного 

унiверситету, офiцiйний опонент. Оцiнка позитивна, без зауважень. 
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Результати вjдкритого голосування: 

«За» 5 членiв ради, 
«Проти» О членiв ради 

На пiдставi результатiв вiдкритого голосування разова спецiалiзована 
вчена рада присуджу€ Богдану БIЛАШУ ступiнъ доктора фiлософiI з галузi 

знань 18 «Виробництво та технологiI» за спецiалънiстю 181 «Харчовi 
технологi1». 

Вiдеозапис трансляцiI захисту дисертацiI дода€ться. 

Голова разовоI спецiалiзованоI 

вченоi ради, доктор технiчних наук, 
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