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разово1 спец1ал1зовано1 вчено1 ради 

про присудження ступени доктора фiлософi"i 

Здобувач ступеня доктора фiлософii' Артем ОНИЩЕНКО, 1994 року 

народження, rромадянин У краi'ни, освiта вища: закiнчив у 2018 роцi Харкiвський 
державний унiверситет харчування та торгiвлi за спецiальнiстю 181 «Харчовi 
технологii'» ( ступiнь вищоi' освiти - магiстр ), виконав акредитовану освiтнъо­
наукову проrраму 52549 «Харчовi технологii'» ( спецiальнiсть 181 «Харчовi 

технологii» ). 
Разова спецiалiзована вчена рада, утворена наказом Державного 

бiотехнологiчного унiверситету Мiнiстерства освiти i науки Украiни, м. Харкiв, 

вiд «0I» липня 2026 року №13-13/62 у складi: 
голови разовоi спецiалiзованоi вченоi ради - Biктopii СВЛАШ, доктора 

технiчних наук, професора, завiдувача кафедри xiмii, бioxiмii, мiкpoбioлorii та 

гiгiени харчування Державного бiотехнологiчного унiверситету, 

рецензента - Олексiя ЗАГОРУЛЬКА, кандидата технiчних наук, доцента, 

доцента кафедри обладнання та iнжинiрингу переробних i харчових виробництв 

_Державного бiотехнологiчного унiверситету, 

офiцiйних опонентiв -
Василя ПАСIЧНОГО, доктора технiчних наук, професора, завiдувача 

кафедри технологii м'яса i м'ясних продуктiв Нацiонального унiверситету 

харчових технологiй, 

Вячеслава СКР:иm-IИКА, доктора технiчних наук, професора, завiдувача 

кафедри харчових технологiй Полтавського державного аграрного унiверситету, 

Тетяни СТЕПАНОВОI, кандидата технiчних наук, доцента, доцента кафедри 

технологii харчування Сумського нацiонального аграрного унiверситету, 

на засiданнi «04» вересня 2026 року прийняла рiшення про присудження ступеня 

доктора фiлософii з галузi знань 18 «Виробництво та технологiI» Артему 

ОНИЩЕНКУ на пiдставi публiчного захисту дисертацii" «Удосконалення 

технологiй склеених кишкових плiвок iз яловичоi" сировини та м'ясних продуктiв 

з ix використанням» за спецiальнiстю 181 «Харчовi технологii'». 
Дисертацiю виконано у Державному бiотехнологiчному унiверситетi 

Мiнiстерства освiти i науки Украi'ни, м. Харкiв. 
Науковий керiвник - Марина ЯНЧЕВА, доктор технiчних наук, професор, 

Державний бiотехнологiчний унiверситет, декан факультету переробних i 
харчових виробництв, професор кафедр и технологi1 м 'яса. 

Дисертацiю подано у виглядi спецiально пiдготовленого рукопису 

державною мовою, що мiстить новi науково обrрунтованi результати проведених 

Артемом ОНИIЦЕНКОМ дослiджень, якi виконують конкретне наукове завдання 

удосконалення ресурсозберiгаючих технологiй склеених кишкових плiвок та 

оболонок iз яловичих черев шляхом створення додаткових локальних 

змiцнювальних швiв у когезiйнiй площинi iз використанням методiв фiзичного i 

хiмiчного зшивання, що забезпечуе формування функцiонально-технологiчних 

властивостей, пiдвищуе мiцнiсть плiвок, сприяе ефективному використанню 



вторинноУ м 'ясно У сиро вини, а також Ух використання для виготовлення смажених 

м 'я с них продуктiв, що ма€ iстотне значения для харчових технологiй. 

До нових науково обrрунтованих результатiв, одержаних у дисертацiI, 

належать: встановлення закономiрностей змiн розривного навантаження 

додатково змiцненого когезiйного шва скле€них кишкових плiвок iз яловичих 

черев: залежно вiд температуря та тривалостi тепловоУ коагуляцiУ; пiд впливом 

комплексноУ дiУ передгiдролiзноi' обробки молочною кислотою, притискання, 

формування опукло-випуклих ребер жорсткостi та дубления залежно вiд 

концентрацiУ розчину танiну i тривалостi дубления; залежно вiд комплексного 
використання адгезивного спорiдненого конструкту, що явля€ собою серозну 

свинячу плiвку, та дубления, прискореного електрофорезом; визначення 

закономiрностей формування гiгроскопiчних та пружно-пластичних властивостей 

плiвок iз яловичоУ кишковоУ сировини в процесi сушiння залежно вiд 

температурних режимiв, що забезпечуе формування функцiоналъно­

технологiчних властивостей харчовоУ плiвки багатофункцiоналъного призначення; 

обrрунтування технологiчних режимiв виробництва склеених кишкових плiвок i 
оболонок iз яловичих черев, додатково змiцнених фiзичним та хiмiчним 

зmиванням, що забезпечують достатню мiцнiстъ для Ух використання у 

виробництвi м'ясних продуктiв. У дисертацiУ розвинуто та узагалънено 

методологiю оцiнювання захисних властивостей натуралъних ковбасних 

оболонок, данi про вплив способiв хiмiчного i фiзичного зmивання на 

органолептичнi, фiзичнi, механiчнi характеристики та показники безпечностi 

склеених киmкових плiвок та оболонок iз яловичих черев, про технологiчнi та 

якiснi характеристики смажених м'ясних продуктiв iз використанням склеених . . 
киmкових пл1вок 1з яловичих черев. 

Дисертацiя оформлена вiдповiдно до «Вимог до оформления дисертацii», 

затверджених Наказом МОН УкраУни 12.01.2017 р. №40. 
Здобувач мае 7 наукових публiкацiй за темою дисертацii, з них: 4 статтi у 

перiодичних наукових виданнях, проiндексованих у базах даних W еЬ of Science 
Core Collection та Scopus, категорii «А»; 3 статтi у наукових фахових виданнях 
У краiни категорiУ «Б». 

1. Pak А., Onishchenko V., Yancheva М., Grynchenko N., Dromenko О., Pak 
А., Inzhyyants S., Onyshchenko А. Devising а technique and designing an apparatus 
f or obtaining а multifunctional purpose film from intestinal raw materials / / Eastem­
European Joumal of Enterprise Technologies. 2023. Vol. 3/11 (123). Р. 6-15. DOI: 
https://doi.org/10.15587 /1729-4061.2023 .279008 (QЗ, Scopus, Ukraine, Кharkiv ). 
Внесок здобувача: дослiджено розривне навантаження когезiйного utвa склеенш 

кишкових плiвок з яловичих черев, отри.маного способом тепловоz· коагуля,цii: 

узагальнено та проанШliзовано одержанi закономiрностi, визначено рацiональнi 

технологiчнi параметри, конструкцiйнi особливостi i рацiональнi режими 
роботи пристрою для додаткового теплового зиtивання. 

2. Pak А., Onishchenko V., Yancheva М., Onyshchenko А., Grynchenko N., 
Pak А., Inzhyyants S. Formation of functional and technological properties of the film 
from intestinal raw materials during the dгying process // Food Science and 
Technology. 2024. Vol. 18, Iss. 1. Р. 73-83. DOI: 



https://doi.org/10.15673/fst.v18il.2850 (Q4, Web of Science, Ukraine, Odessa). Внесок 
здобувача: дослiджено гiгроскопiчнi властивостi склеених кишкових плiвок 

багатофункцiонального призначення iз яловичоi· сировини, пружно-пластичнi 

властивостi плiвок, отриманих за рiзноi· температури сушiння, узагальнено та 

проаналiзовано одержанi закономiрностi, визначено рацiональнi значення 

температури та тривалостi сушiння плiвки. 

3. Pak А., Onishchenko V., Yancheva М., Grynchenko N., Pak А., Inzhyyants 
S., Onyshchenko А. Devising а technology for obtaining glued sausage casings from 
intestinal raw materials using electrophoresis // Eastern-European Journal of Enterprise 
Technologies. 2024. Vol. 4/11 (130). Р. 67-75. DOI: https://doi.org/10.15587/1729-
4061.2024.308603 (Q3, Scopus, Ukraine, Кharkiv). Внесок здобувача: запропоновано 
застосування способу склеювання кишкових оболонок з використанням 

адгезивного спорiдненого конструкту та електрофорезу пiд час дублення; 

дослiджено розривне навантаження когезiйного шва склеених кишкових оболонок 

з яловичих черев; узагальнено та проаналiзовано одержанi закономiрностi; 

визначено рацiональнi параметри технологiчного процесу та прийнято участь у 

розробцi основних конструктивних рiшень пристрою для реалiзацii' удосконаленоi· 

технологii'. 

4. Pak А., Onishchenko V., Yancheva М., Grynchenko N., Pak А., Inzhyyants 
S., Onyshchenko А. Improving the technology of glued sausage casings from subgrade 
beef intestinal raw materials // Eastern-European Journal of Enterprise Technologies. 
2025. Vol. 3/11 (135). Р. 43-51. DOI: https://doi.org/10.15587/1729-4061.2025.328922 
(Q3, Scopus, Ukraine, Кharkiv). Внесок здобувача: запропоновано застосування 
пiдготовчоi· локальноi· передгiдролiзноi· кислотноi· обробки, притискання та 

дублення з метою отрuмання додаткового змiцнювального шва яловичих 

кишкових плiвок; дослiджено розривне навантаження, узагальнено та 

проаналiзовано одержанi закономiрностi; визначено рацiоналънi параметри 

технологiчного процесу та прийнято участь у розробцi основних конструктивних 

рiшень пристрою для реалiзацii'удосконаленоi· технологii: 

5. Онищенко В. М., Янчева М. О., Онищенко А. В., Iнжиянц С. Т. 

Передгiдролiзнi змiни водопоглинання яловичих черев пiд впливом кислотноI 

обробки // Вiсник Нацiонального технiчного унiверситету «ХIП». Серiя: Новi 
рiшення в сучасних технологiях. Харкiв: НТУ «ХIП». 2024. № 1 (19). С. 65-69. 
D01: https://doi.org/1 О.20998/2413-4295.2024.01 .09 (Категорiя «Б», Украiна, 

Харкiв). Внесок здобувача: дослiджено змiни водопоглинання плiвок з яловuчuх 

черев пiд впливом обробки водним,и розчинами молочноi: лимонноi· та оцтовоi· 

кислот. 

6. Онищенко В. М., Янчева М. О., Онищенко А. В. Безпечнiсть 

натуральних ковбасних оболонок у контекстi вимог системи НАССР та Ix 
гармонiзацil // Таврiйський науковий вiсник. Серiя: Технiчнi науки. 2026. Вип. 2. 
Ч. 2. С. 180-187. D01: https://doi.org/10.32782/tnv-tech.2026.2.2.18 (Категорiя «Б», 
Украiна, Херсон). Внесок здобувача: узагалънено небезпеки у виробництвi та 

використаннi натуральнuх ковбасних оболонок. 

7. Онищенко А. В., Янчева М. О., Пак А. О., Онищенко В. М. 

У досконалення ресурсозберiгаючих технолоriй склеених кишкових плiвок iз 



яловичоI сировини фiзичним та хiмiчним зшиванням // Прогресивнi технiка та 
технологiI харчових виробництв ресторанного господарства i торгiвлi: зб. наук. 
пр. / Державний бiотехнологiчний унiверситет. Харкiв: ДБТУ, 2026. Вип. 1 (39). 
с. 68-81. DOI: https://doi.org/10.31359/2312.3990.2026.39.1.68 (Категорiя «Б», 

Украiна, Харкiв ). Внесок здобувача: с кладено технологiчнi схеми виготовлення 
склеених кишкових пл,iвок та оболонок з яловичих черев; дослiджено 

органолептичнi, фiзичнi, механiчнi характеристик11 та показники безпечностi 

склеених кишкових пл,iвок. 
У дискусiI взяли участь голова, рецензент та офiцiйнi опоненти: 

1. €ВЛАШ Вiкторiя, доктор технiчних наук, професор, завiдувач кафедри 
xiмii', бioxiмii', мiкробiологii та гiгiени харчування Державного бiотехнологiчного 
унiверситету, голова разовоi спецiалiзованоi вченоi ради. Оцiнка позитивна. Без­

зауважень. 

2. ЗАГОРУЛЬКО Олексiй, кандидат технiчних наук, доцент, доцент 

кафедри обладнання та iнжинiрингу переробних i харчових виробництв 
Державного бiотехнологiчного унiверситету, рецензент. Оцiнка позитивна. Без 

зауважень. 

3. ПАСIЧНИЙ Василь, доктор технiчних наук, професор, завiдувач кафедри 
технологii' м'яса i м'ясних продуктiв Нацiонального унiверситету харчових 

технологiй, офiцiйний опонент. Оцiнка позитивна. Без зауважень. 

4. СКРИПНИК Вячеслав, доктор технiчних наук, професор, завiдувач 

кафедри харчових технологiй Полтавського державного аграрного унiверситету, 

офiцiйний опонент. Оцiнка позитивна. Зауваження: вiдхiд вiд процесiв i апаратiв у 
технологii - це справа не зовсiм вiрна, це i е технологiя, процеснi фактори взагалi 
завжди вiдображаються на технологiI, якостi, безпечностi готовоI продукцiI. 

5. СТЕПАНОВА Тетяна, кандидат технiчних наук, доцент, доцент кафедри 
технологii харчування Сумського нацiонального аграрного унiверситету, 

офiцiйний опонент. Оцiнка позитивна. Без зауважень. 

Результати вiдкритого голосування: 

«За» 5 членiв ради, 

«Проти» О членiв ради. 

На пiдставi результатiв вiдкритого голосування разова спецiалiзована вчена 

рада присуджуе Артему ОНИЩЕНКУ ступiнь доктора фiлософiI з галузi знань 18 
«Виробництво та технологii» за спецiальнiстю 181 «Харчовi технологii». 

Вiдеозапис трансляцii захисту дисертацii додаеться. 

Голова разовоi спецiалiзованоi" -- 1кторiя €ВЛАШ 
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