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ПЛАН НАВЧАЛЬНОГО ПРОЦЕСУ (2025-2026 рр.)
Галузь знань: С Інженерія, виробництво та будівництво. Спеціальність: С11 Машинобудування. Освітня програма: Обладнання харчових виробництв
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1. ОБОВ’ЯЗКОВІ ОСВІТНІ КОМПОНЕНТИ

1.1. КОМПОНЕНТИ ЗАГАЛЬНОЇ ПІДГОТОВКИ
1 ОЗК 1 Іноземна мова професійного спрямування 2 3 90 ' 10 10 80 10 ЄвропМов
2 ОЗК2 Інтелекту альна власність та патентознавство 1 3 90 8 4 4 82 8 ОШХВ

3
ОЗКЗ Прикладні комп. технології та автоматизовані системи управління в  галузі 2 3 90 8 4 4 82 8 АКІТ

4 ОЗК 4 Інформаційна підтримка пачкової діяльності 2 3 90 8 4 4 82 8 ЮНЕСКО
Усього за циклом ОЗП 1 3 12 360 34 12 4 18 326 8 26 0

1.2. к о м п о н ЕНТИ ПРОФЕСІЙНОЇ ПІДГ о т о в к и
Інноваційний інжиніринг галузі 1 3 ------- ІЗ 6 8 ІЗ

6 ОППК2 Методологія пачкових досліджень в галузі 2 4 120 12 6 6 108 12 ОГПХВ
7
8

ОППК 3 Сучасні технології машинобч дчвання в галузі 1 3 90 12 6 6 78 12 ОШХВ
ОППК4 Проектчвання підриємств галузі 1 4 120 12 6 6 108 12 ОШХВ

9 ОППК 5 Оптимізація та удосконалення технологічних процесів галч-зі 3 3 90 . 12 6 6 78 12 ОШХВ
10 ОППК 6 Кондиціювання та холодозабезпечення виробництва харчової продчкції 1 4 120 12 6 6 108 12 ОШХВ
11 ОППК 7 Охорона праці в галчзі 2 3 90 12 6 6 78 12 МБЖУЯ

Усього за циклом ОІІІІ 3 4 24 720 84 42 42 636 48 24 12
1.3. КОМПОНЕНТИ II АКТИ 41 Ої ПІДГОТОВКИ

12 ОППК 8 Розрахунок і конструювання обладнання галч зі 2 5 150 18 8 10 132 18 ОШХВ
13 ОППК 9 Виробнича практика 2 7 210 210 ОШХВ
14 ОПГ1К !( ІІередатестаційна практика 3 3 90 90 ОШХВ

і Усього за циклом ОПрП 1 2 15 450 18 8 10 432 18
1.4. АТЕСТАЦІЯ

15 А Виконання та захист кваліфікаційної р о б о т  м а г і с т £ а _ _ 15 450 450 ОШХВ
Усього за обов'язковими компонентами 5 9 66 1980 136 62 4 70 1844 56 68 12

2. ВИБІРКОВІ ОСВІТНІ КОМПОНЕНТИ
ОСВІТНЯ ТРАЄКТОРІЯ 1 "ОБЛАДНАННЯ ХАРЧОВИХ І ГОТЕЛЬНО-РЕСТОРАННИХ ПІДПРИЄМСТВ"

2.1. КОМПОНЕНТИ ЗА ВІЛЬНИМ ВИБОРОМ СТУДЕНТІВ
1 |в п к  1 1 Дисципліна 1 2 3 90 8 4 4 82 8
2 'ВПК 1.2 Дисципліна 2 1 3 90 8 4 4 82 8_1__ Усього за вільним вибором 2 6 180 16 8 0 8 164 8 8 о 1

2.2. КОМПОЇ ЕНТИ ПРОФЕСІЙ!ЮЇПІДГ ЛОБКИ
1 ВПК 1.3 Техніка харчових виробництв малого та  середнього бізнесу 1 5 150 16 8 8 134 16 ОШХВ

2 ВПК 1.4 Системи управління та контроль якості підприємств малого та середнього 
бізнесу

2 4 120 12 6 6 108 12 ОІПХВ

3 ВПК 1.5 Ресч рсоеФективність процесів та обладнання в харчовий індустрії 3 3 90 8 4 4 82 8 ОШХВ

4 ВПК 1 6 Технологія обслуговування техніки харчових виробництв малого та  середнього 
бізнесу

3 3 90 8 4 4 82 8 ОШХВ

5 ВПК 1.7
О бладнан н я дл я  фасування, п акування та  зберіган н я виробів  харчових і 
готельїк і-ресторан н лї п ідприємств 3 3 90 8 4 4 82 8 ОШХВ

Усього за циклом ВПП1 3 2 18 540 52 26 26 488 16 12 24
Усього за вибіркови.іи компонентами ОТІ 3 4 24 720 68 34 0 34 652 24 20 24
Разочі за обов'язковими та вибірковими компонентами ОТІ 8 13 90 2700 204 96 4 104 2496 80 88 36

ОСВІТНЯ ТРАЄКТОРІЯ 2 "ОБЛАДНАННЯ ПЕРЕРОБНИХ І ХАРЧОВИХ ВИРОБНИЦТВТВ"
2.1. КОМПОНЕНТИ ЗА ВІЛЬНИМ ВИБОРОМ СТУДЕНТІВ

1 ВПК 2.1 Дисципліна 1 2 3 90 8 4 4 82 8
2 ВПК 2.2 Дисципліна 2 1 3 90 8 4 4 82 8

Усього за вільним вибором 2 6 180 16 8 0 8 164 8 8
2.2. КОМІІОН ЕНТИ ПРОФЕСІЙ* ОІ ПІДГОТОВКИ

1 ВПК 2.3 Спецобладнання та обладнання малих переробних і харчових виробництв 1 5 150 16 8 8 134 16 ОШХВ
2 ВНЕ 2.4 О блад нан н я  борошномельного і крчп хною виробництва 2 4 120 12 6 6 108 12 о п г х в

з ВПК 2.5 Вентиляційне обладнання та аспіраційні системи переробних і харчових 
виробників

3 3 90 8 4 4 82 8 ОШХВ

4 ЬГП: 2.6 Організація технологічного процесу елеваторного виробництва 3 3 90 8 4 4 82 8 ОШХВ
5 ИНК 2.7 Техніка і технології паю вання та зберігання с.г.продчхції 3 3 90 8 4 4 82 8 ОШХВ

Усього за  циклом ВПП2 3 2 18 54С .52 26 26 488 16 12 24
Усього за вибірковими компонентами ОТ2 3 4 24 720 68 34 0 34 652 24 20 24
Разом за обов'язковими та вибірковими компонентами 012 8 13 90 2700 204 96 4 104 2496 80 88 36

Кількість годин на гп.кдекь 80 88 36
Кількість екзаменів 3 3 2
Кількість заліків 4 6 3
Кількість дисциплін ч семестрі 7 9 5
V тему числі-
Обов'язкових - 66  кредитів: 73  %
За вибором - 24 кредитів: 27 %
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